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del presidente buniva 


DISCORSO 

DETTO ALLA SOCIETÀ’ D AGRICOLTURA. 


L trentesimo giorno del mese di giugno delP 
anno i8o5 formerà mai sempre per chiunque orna 
sineeramentp e il Governo , e la Patria un epoca 
consolantissima. 

Egli è appunto in quel dì , o Signori , che 
i fondatori della vostra Società , persuasi che il 
massimo ben pubblico dipende dalla coltivazione 
della terra ; e che qualunque altrimenti derivata 
potenza è artijiziale e precaria , raunati risol¬ 
vettero di raccogliere , c diffondere per tutto il Pie¬ 
monte quelle cognizioni , che tendono al perfezio¬ 
namento cPun arte così preziosa. Fu tosto ammirata 
la somma prontezza , e la scrupolosa esattezza 
nelf eseguimento de * (oro ben augurati propositi, 
iofatti poco dopo diedero alla luce le prime me¬ 
morie , che riscossero insieme Papplauso generale , 
e Paggradimento del Sovrano , talmentechè ai i5 
del mese di febbrajo dello stesso anno una così 
lodevole riunione ottenne il titolo di Sociétà Reale, 
ed i mezzi onde assicurare i vantaggiosi risultati 
de * loro importantissimi lavori. 

IX allora in poi , percorrendo voi , o Signori , 
con sempre eguale impegno la stessa gloriosa 
carriera , alle loro aggiungeste molte memorie , 



4 

f>ndc compilare volumi dai valenti conoscitori delle 
cose georgiche assai apprezzati. 

Dal? orto sperimentale , che vi procuraste nell* 
anno 1798 , saggiamente regolato dal nostro Vice - 
Presidente , non mai cessaste di ricavare , siccome 
da inesauribile vivajo novelli semi , erbe, arbusti 
ed alberi , che già in oggi ri gallasi ripullulano in 
moltissime regioni dr.l Piemonte. 

ir un altro genere (Tugualmente felice propa¬ 
gazione potete eziandio gloriarvi. Sin dall' anno 
1800 aveste voi dal Governo la direzione , e 
l’uso di’una mandra di pecore se gobione aventi 
una lana conservatasi veramente sopraffina. Egli 
è indicibile il vantaggio ricavatone non tanto dai 
Subalpini , quanto dalle straniere Nazioni , le 
quali a voi ricorsero , onde ottenere parte delle 
produzioni di questo preziosissimo gregge. 

Tanto più grande debbe essere la soddisfazione 
vostra a questo riguardo , quanto più contrariate 
vennero le sollecitudini vostre , poiché toccovvi in 
tempi più o meno torbidi di lavorare a W avanza- 
m nto della pratica rurale . 


L epizoolia bosongarica ci distruggeva a mi¬ 
gliaia le tanto utili bestie bovine ; le armale ci 
involavano 1 cavalli rurali , e già cran esse sul 
punta di rapirci le belle nostre pecore a lana 
fina: eran quà e là le piantagioni , e le foreste 
abbattute1 dtssadamenti interrotti; le spese pro¬ 
duttive diminuivano straordinariamente ; non pochi 
ricchi ed industriosi direttori di grandi posses¬ 
sioni, piu o meno inquietati si ricoveravano pre¬ 
maturamente in questa od in altra città ; ? irre¬ 
golarità delle imposizioni straordinarie cagionava 
un' agitazione più o meno funesta ad ognuno; 
gli esercenti professioni lucrative facevano sterili 


T Z a ,t’. ! f ^ us, ° era pressoché estinto : una 
timidi rTnZcTZfacolt^ r 'l pC “° aUe P ro P r ‘e‘à 

tzz'ptti*.z: 4«r 

ii,Z emame T Mìa PoP^ione e a in propor 
z ne „ quello de'prodotti rurali. In una parola 
tutto tenderà alla rovina dell agricoltura e per 
conseguenza alla perdita del Piemonte. Non posso 

sito r 7 J/I’ e angZ 7 osÌ n r:f“ H bilione 
dispersione ad un' epoca ZfltoZZidltZ™ 
a 4 esser, semplici ed attoniti ^totfdi Z 
malaugurati accidenti m'incaricaste della disili 
tosa sì, ma in alloca oltremodo ardua direzione 
della rostro illustre Accademia. 

ciorliZZr P °J-° n i npUr tacerfi ' che mi compiac- 
o eziandio di richiamarci alla memoria il modo 

onde ri nsregl,aste eìetrizzati , <> riuniti tutti quanti 
da quel momento iste sso, raddoppiando Prostri 
f™, "donaste ed alla Società lo splendor suo, 
ed olla Puma sfrutti deir instancabile zelo co. 
slro , e de sublimi vostri talenti. 

Degnati ci siete , o Signori , di onorarmi di 
bel nuora della stessa ragguardernle carica. Vo¬ 
gliosissimo io quanto ahrimoi di aderire alle co- 
r r ontZ r me sacr f 1 '’ 0,on ‘ à ’ c sensibilissimo ad un 
razfonT en0 l ™ n 8 f ‘<cro di affettuosa conside- 
ziamen,) f "' e8 ' m Ì‘ acCtUare 1 miei ciri ringra. 

>> • ’ e ios f° ho Fonore di proporci, prima 

d ogni cosa, d, eoamente operare, onde tolta per 
sempre venga ogni maniera d'ostacolo al risalta 
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mento delie osservazioni, e degli sperimenti cui 
procedete tuttora nel vostro orto sperimentale. 

Propongovi in secondo luogo d y accellerare il 
più possibile tutte le operazioni relative aito sta¬ 
bilimento del Museo georgico da me progettatovi 
pochi anni sono. 

Finalmente mi faccio un dovere d’impegnarvi 
a non desistere giammai dalla pubblicazione del 
Calendario Georgico. 

Spero in altra occasione di esporvi i motivi 
delle prime due proposizioni , permettetemi intanto 
di ragionar brevemente intorno alla terza. 

Fé opere insigni di Marco Porzio Catone, di 
Marco Terenzio Varrone , di Virgilio , di Co- 
lumella , di Olivier de Serres , ed altri somi¬ 
glianti Scrittori pajono soltanto fatte per la ca¬ 
tegoria dd più saccenti agronomi. 

Esiste un altro ordine di opere analoghe alla 
collezione delle vostre memorie , la cui utilità è 
grande anzi che no. Diffatti , appunto al? assidua 
pubblicazione de ’ libri di questo genere letti da 
chiunque ha gioito d > un educazione sufficiente¬ 
mente instruttiva , attribuir si delbe , per la mas¬ 
sima parte la felicissima rivoluzione accaduta in 
Inghilterra nelle cose economiche. 

Finalmente hawi un terzo ordine di queste prò - 
duzionly che talun crederebbe esclusivamente [de¬ 
stinate a quella classe dabitanti , che eseguiscono , 
ovvero che in persona regolano i lavori rurali. 
Sono a parer mio queste ultime eziandio più 
fruttuose di tutte le altre ; e tale appunto debbe 
essere la natura , e la destinazione vantaggiosa 
del vostro Calendario . Egli è incredibile , o Si¬ 
gnori, la soddisfazione da me provata, percorrendo 
un grqn tratto del? agro Subalpino, dal veder 



frolle mani di non pochi agricoltori quest' ope¬ 
retta per raccogliervi con particolar attenzione i 
en molti lumi sparsivi, e già preveggo , che la 
medesima diverrà per essi un preziosissimo re- 
pertono. 

Rianimatevi , o Signori , non tanto per lo per- 
Azionamento del Calendario, come ancora per 
quello d'ogni altra nostra produzione, in questi 
tempi massimamente , in cui ed il Consiglio gè- 
ncrale, di cui ho V onore d* esser membro, ed il 
ragguardevolissimo Prefetto del dipartimento del 
Po , siccome prudentissimi interpreti delle volontà 
sovrane fanno quanto possono onde favorire il vo¬ 
stro reputatissimo stabilimento . Egli è inoltre quest 9 
epoca la più fehce uer noi tutù ,, questo r ; l rdo 
poiché viviamo finalmente, e lavoriamo in tempi., 
in cui , mercè una potenza veramente sovrapa * 
ogni ingiust'impresa suggerita, e sostenuta da 
interessi particolari non avrà più luogo ; in tem¬ 
pi , in cui veruna dissenzione non isconvoìgerà 
più r ordine di quest' agricola paese ; in tempi 
infine, in cui tutti gli interessi riunirannosi per 
sempre alt oggetto capitale, allo splendor , ed 
alla forza del più elevato , e più brillante irono 
dell'universo. Sì, Signori, raddoppiamo di zelo, 
e di attività per la prosperità della nostra agri¬ 
coltura , le di cui incorraggianti moli l'augustis¬ 
simo , ed amatissimo nostro Sovrano sa apprez- 
zar, c metter in movimento molto meglio an¬ 
cora che Cincinnato , Catone il vecchio , Ciro , e 
Zenofòntc, meglio ancora che Romolo , meglio 
infine che i più potenti Re. dell'antica Persia , c 
dei più grandi Imperatori della China . 



8 


COMPUTI ECCLESIASTICI. 


Aureo numero . . 

Epitta . . . » * 

Ciclo solare . . . 

Indizione Romana . 
Lettere Domenicali . 


4 
III 
25 
ir 
C B 


FESTE MOBILI. 

La Settuagesima .... 14 febbraio. 

Le Ceneri ...... 2 marzo. 

Pasqua di Risurrezione . . 17 aprile. 

Ro 6 azionì .23 24 25 maggio. 

L’Ascenzionc del Signore . 26 maggio 

Pentecoste ...... 5 g ; ugno> 

La SS. Trinità. 12 giugno. 

II Corpo del Signore ... 16 giugno. 

Domenica I dell’Avvento . 17 novembre 

QUATTRO TEMPI. 


Primavera . . . . 

Estate. 

Autunno . . . 
Inverno. 


• 9 11 12 marzo. 

. 8 io 11 giugno. 

- 21 23 24 settembre. 

• 14 16 17 dicembre. 


PRINCIPIO 


DELLE QUATTRO STAGIONI. 


Equinozio di primavera 
Solstizio della state - 
Equinozio d’autunno . , 

Solstizio d’inverno . . ' . 


dì. ore. m. 

• marxo 20 6 5o 

• 6* u 8 no 21 4 27 

settembre 23 6 29 
dicembre 21 11 2'd 












ECCLISSI. 
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Sebbene cinque ecclissi debbino succedere in 
quest’ anno, cioè tre del Sole, e due della Luna, 
ciò non ostante veruno di essi si potrà da noi 
osservare. 

Succederà il primo del Sole li 25 di maggio 
circa il mezzogiorno , il quale resterà^ a noi^ in¬ 
visibile per coprire soltanto per pochi digiti <li 
penombra le australi parti della terra. 

Il secondo accaderà li 19 ottobre , e sarà pur* 
a noi invisibile per lo stesso motivo. 

Il terzo seguirà li 17 novembre in tempo che 
appena il Sole sarà tramontato dal nostro oriz¬ 
zonte , onde resterà parimenti a noi invisibile , e 
questo coprirà per diversi digiti di penombra le 
boreali regioni. 

La prima volta ebe la Luna resterà dal? om¬ 
bra della terra eeclissata sarà nel mattino delli io 
maggio , e per la seconda volta nel mattino dei 
3 di novembre, e quantunque questi due ecclissi 
siano totali, pure non si potranno da noi osser¬ 
vare, per seguire questi in tempo, che la Luna 
sarà sotto il nostro orizzonte. 
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♦& x r E w. la Circoncisione del Sìg. 
Ije 4 ° Ore alla Consolata, 
x Sab. s. Difendente m. 

C 3 Dom . s. Genoveffa v. 

4 Lun. s. Tito V. 

Ce 4 o Ore a/ Carmine. 

5 Mart. s. Telesforo P. 

6 Mere. T Epifania del Signore. 

7 Giov. s. Giuliano di Gozzano. 

8 Ven. s. Massimo di Valenza. 

9 Sab. B. Gioanni Orsini. 

G io Dom. I. dopo FEpifania. B. Gon 
disalvo. 

Le 40 Ore a S. Teresa. , 

11 Lun. s. Igino P. 

12 Mart. s. Greca v. m. 

1 3 Mere. B. Veronica di Binasco v. 

14 Giov. B. Bernardo da Corlione. 

15 Ven. s. Maurizio m. 

16 Sab. s. Marcello P. 

C 17 Dom. IL il SS. Nome di GESÙ ’, 
e s. Antonio Abate. 

Le 40 ore alla Mad. degF Ang. 

18 Lun. s. Liberata v. 

19 Mart s. Canuto Re. 

20 Mere. ss. Fabiano, e Sebastiano, 
ai Giov. s. Agnese v. e m. 

Il di è cresciuto min. 34 di Sole. 

22 Ven. s. Gaudenzio V. 

23 Sab. lo Sposalizio di M. V. 

C 24 Dom. III. b. Paola Gambara. 

25 Lun. la Convers. di s. Paolo. 

26 Mart. s. Policarpo V. 

27 Mere. s. Gio. Crisostomo. 

28 Giov. s. Cirillo. 

29 Ven. s. Francesco di Sales. 

3 0 Sab. s. Martina v. m. 

C 3 i Dom. IV. s. Pietro Nolasco. 


/ ^\ Pr. quar. 
sSJ li 5 ad 

ore 9 21 

sera. 


L. piena 
VS? di .xbre 

li i 3 ad ore 
3 m. 59 sera. 


P* Ul. quar. 
V li 20 ad 
ore il m. à 7 
mai. 


^ T>. nuova 
* di genn. 
li 27 ad ore 4 
m. 41 sera. 




FEBBRAJO. 


1 F Jun. s. Orso Arcidiacono. 

2 Mari, la Purificazione di M.V. 

3 Vir i c. s. Biaaio V. 

4 Giov. s Aventino prete. 

5 \ en. s. Agata v- e m. 

6 .Sab. e Dorotea v. e ra. 

C 7 Dnm. V {Ben. delle candele), 

T e 40 Ore a s. Carlo. 

8 I.uu. s, Gioamti di Mata. 

9 Mari. s. Appolonia v e m. 

10 Mere. ss. Solutore e Cómp. mio. 

11 Giov. s. Lazzaro V. 

12 Ven. s. Gozzelino Torinese. 

13 S ib. s. Benigno a». 

C 14 Dom. Settuages. s. Valentino p. 
Le 40 Ore alla Metropolitana. 

1 5 Luti. s. Faustino. 

16 Mart. s. Giusto m. 

17 Mere. s. Stivino. 

Le 40 Ore al Corpus Domini . 

18 Giov. s. Simeone. 

19 Ven. s. Beatrice Certosina. 

Il dì è cresciuto ore 1 m. 5 z di Sole. 

20 Sab. s. Leone V. 

C21 Dom. Sessagesima, s. Eleonora. 
Le 40 Ore a s. Agostino. 

22 Lun. s. Margarita da Cortona. 
a 3 Mart. s. Pier Damiano. 

24 Mere. s. Primitiva. 

Le 4 ° Ore a s. Domenico. 

25 Giov. s. Mattia Appostolo. 

26 Ven. s. Felice III P. 

27 Sab. s. Alessandro Patr. 

B 28 Dnm. Quinquages. s. Elogio V. 

Le 40 Ore a ss. Martiri , allo 
Spedale di Carità , a s. Marco , ed 
alia Parrocchia dì s. Vito. 

29 Lun. s. Eusebio Via lardi. 


3 P 9 uar - 
li 4 ad 

ore 6 ro. 57 
sera . 


© L. piena 
di genn. 
li 12 ad ore 4 
m. 21 mat. 


C UI . quar. 
li 18 ad 

ore 8 ro. a 3 
sera . 


• L. nuova 
dijebhr. 
li 26 ad ore 9 
m, i 5 mat. 



MARZO. 

1 1 V^ art. s. Albino V. 

2 Mere, le Ceneri. s. Simplicio P: 

Le 40 Ore alla SS. Trinità . 

3 G«ov. s. Cunigonda. 

4 Ven. s. Casinaro Principe. 

5 Sab. s. Fora giardiniere m. 

B 6 Dom. I. di Quar. s Marziano V/ 
Le 40 Ore allo Spirito Santo. 

7 Lun. a. Tommaso d’equino. 

8 Mart. s. Gioanni di Dio. 

9 Mere. Tempora, s. Francesca R. 

Le 40 Ore a S Martiniano . 

10 Giov. ss. 4« soldati mm. 

11 Ven. Temp. ss. Candido e C.mra. 
li Sab. Temp. s. Gregorio Magno 

B i 3 Dom. Il s. Eufrasia v. 

Le 40 Ore a s. Francesco. . 

14 Lun. s. Matilde Regina. 

1 5 Mart. s. Raimondo Abate. 

16 Mere. s. Giuliano m. 

Le 40 Ore alla SS. Annunziata. 

17 Giov. s. Patrizio V. 

18 Ven. s. Gabriele Arcangelo. 

19 Sab. s. Giuseppe. 

B 20 Dom. III. il b. Ambrogio. 

Le 4o Ore a s. Rocco. 

21 Lun. s. Benedetto Abate. 

22 Mart. s. Basilio prete m. 

23 Mere, il b. Veremondo V. 

Le 4 ° Ore a s. Giuseppe. 

24 Giov. s. Bernolfo V. 

i 5 Ven. la SS. Annunziata. 

26 Sab. s. Emanuele m. 

B 27 Dom. IV. s. Ruperto V. 

Le 4 ° Ore alla Basilica. 

28 Lun. s. Sisto III. P. 

29 Mart. s. Bertoldo. 

3 0 Mere, il b. Amedeo. 

Le 40 Ore alla Confr. del SS. Sudario. 
Zi Giov. 3 . Balbina verg. 


Pr. quar. 
' 4 P li 5 ad 
ore 2 m. 25 


® L. piena 
di Jebb. 
li 12 ad ore 2 
m. 5 i sera. 


€/&• 
ore 6 m. 28 
sera. 

Equin. di pri¬ 
mavera li 20 
ad ore 6 m. 5 o 
sera. 


• Tu nuova 
di Mar. 
li 27 ad ore 2 
m. 41 mat. 



APRILE. 



a Sab. 3. Francesco dì Paola. 

B 3 Dom. di Passione, s. Eraldo V. 
Le 4 o Ore a s. Francesco . 

4 Luo. s. Liborio Are. 

5 Mart. s. Vincenzo Feri eri. 

6 Mere. s. Sisto I. P. 

Le 40 Ore alla Misericordia. 

7 Giov. s. Saturnino. 

8 Ven. la Madonna de'7. Dolori, 
g Sab. s. Marcello V. 

B io Dnm. delle Palme. B. Antonio 
Nejrotti di Rivoli. 

Le 4° Ore alla Metropolitana. 

11 Lun. s. Leone Magno. 

12 Mari. Il B. Angelo Garletti. 

1 3 Mere. s. Ermenegildo. 

14 Giov. santo la Cena del Sign. 

1 5 Ven. santo s Auastasia tu. 

16 Sab. santo s. Turibio Torin. V. 
B 17 Dom. Pasqua di Risurrezione. 
Le 4 ° Ore a s. Francesco di Paola 
18 Lun. s. Perfetto, 
ig Mart. il b. Corrado. 

20 Mere. s. Agnese da Montepul. 

Il dì è cresciuto ore 5 di Soie. 

21 Giov. s. Anseimo. 

22 Ven. ss. Sotero e Cajo, 

23 Sab. il B. Alessandro Salili. 

B 24 Dom. in Albis , I. dopo Pasqua • s. 
Fedele da Sigmaringa. 

25 Lun. s. Marco Ev. 

26 Mart. ss. Cleto e Marceli. 

27 Mere. s. Anastasio 

28 Giov. festa in Asti di s. Secondo. 

Le 40 Ore a s. Tommaso . 

*9 y en - s * Pietro m. 

3 o Sab. s. Caterina da Siena. 


3 * 77 ; 

ore 5 m. 56 
mattina. 


© L. piena 
di Mar. 
li io ad ore 
li m. 5 # sera. 


C OI quar. 

li 17 ad 
ore 6 m. io 
sera. 


• L. nuova 
di Apr. 
li ibad are 7 
m. 57 sera. 
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MAGGIO. 

, D om. II ss- Filip. e Giacom 

Le 4 o Ore al Monte, ed a s. Ma¬ 
ria di Piazzo. 
i I,un. s Atanasio Dot. 

3 Mart. I’ Invenzione di s. Croce.] 

4 Mere, la SS. Sindone. 

5 Giov. s. Pio V. P. 

6 Veu. il martirio di s. Gio. Batt. 

7 Sai), s. Stanislao V. 

B 8 Dom. III. il Patrocinio di s 
Giuseppe. 

9 Lun. s. Gregorio Nazìanzeno. 

10 Mart. s. Antonino Arciv. 

11 Mere. s. Ponzio V. 

n Giov. s. Pancrazio e Comp. 

1 3 Ven. s. Pietro Regalado. 

14 Sab. s. Vittore V. 

B i 5 Dom IV. s. Isidoro agricoltore.] 
Le 4o Ore a s. Filippo. 

16 Lun. s. Onorato. 

17 Mart. s. Pasquale Baylon. 

18 Mere s. Felice Porro Gap. 

19 Giov. s. Ivone prete avvocato. 

20 Ven. s. Bernardino da Siena. 

21 Sab. s. Ospizio di Nizza. 

Il dì ì cresciuto ore 6 m. 18 di Sole.\ 
B 22 Dom. V. la Mad. del B. Consil. 
Le 40 Ore a s. Pelarla. 

23 Lun. Rotazioni, s. Siagrio V. 

24 Mart. Rogmz. s. Vincenzo ra. 

25 Mpr. Rog s. Mar. Mad. de’Paz 

26 Giov. VAscensione del Signore , ej 

s. Filippo Neri. 
vf Ven. s. Gioanni I. P. 

18 Sab. s. Emilio Arciv. 

B 29 Dom. VI. s. Teodosia. 

3 0 Lun. 8. Felice I. P. m. 

3 1 Mart. s. Petronilla v. 


| Pr. quar. 
} li 3 ad 

5 m. li 


© L. piena 
di Apr. 
li io ad ore 8 
m. 11 matt. 


C UI. quar. 

li 17 ad 
ore 7 m. 33 
mattina. 


• L. nuova 
di Mag. 
li ìbad ore 11 
m. 48 matt. 



G I 0 G N O. 


M* 


erc. s. Crescenlino m. 

2 Giov. s. Erasmo V. 

3 Ven. s. Clotilde. 

4 Sab. Vigìlia. 8. Alessandro V. 

B 5 Dom. di Pentecoste, s Bonifacio. 

he 40 Ore alle Orfaneìle , alla 
Mad. degli Angeli, ed al Pallone. 

6 Lun. il Miracolo del Santissimo; 

Sacramento. 

7 Mart. s. Roberto Ab. 

8 Meic. Tempora, s. Medardo V. 

9 Giov. s. Feliciano ni. 

10 Ven. Temp. s. Margarita Ree. 

11 Sab. Temp. s. Barnaba apost, 

B 12 Dom. 1 . dopo Pent. la SS. Tri 

nità, e s. Gio. da s Facondo. 

1 3 Lun. s. Antonio da Padova. 

14 Mart. s. Basilio Magno. 

15 Mere. ss. Vito, e Modesto. 

^ 16 Giov. il Corpo del Signore. 

17 Ven. il b. Paolo Burali. 

18 Sab. ss. Marcò e Marcel, mra. 
B 19 Dom. II. s. Giuliana vedova. 

20 Lun. la Madonna della Consol. 

21 Mart. s. Luigi Gonzaga. 
Solstizio d'Estate ad ore 4 m. 27 sera.ì 

Il di è cresciuto ore 6 m. 52 di Sole. 

22 Mere. s. Paolino V. 

23 Giov. s. Lanfranco V. 

24 Ven. la Natività di s. Gio. Bat. 

ed il S. Cuore di Gesù. 

25 Sab. Digiuno, s. Massimo V. 

B 26 Dom. 111 . s. Europa v.xn. festa 

di 3, Gio. Battista. 

2 Z ~un. s. Maggiorino Vesc. 

^ 3rt * 8 - L "°ne IL P. 

|9 Me rc . „ s . Pietro e p a0 , 0 A 

0 Giov. la Comm. di s. Paolo. 


3 Pr. quar. 

li 2 ad 
ore o m. 8 
sera. 


. L. piena 
di Mag. 
gh .8 ad ore \ 

m. 8 sera. 


C UI. quar. 

h i5 ad 
ore io m. 41 
sera. 


• L. nuova 
di Giug. 
li 24 ad ore 1 
m. 12 moti. 



LUGLIO. 

i et*, s. Teobaldo. 

* Sab. Digiuno, la Visitazione di' 
Maria Vergine. 

B 3 Dom. IV. Festa de' ss. Apostoli, 
la Madonna delle Grazie. 

4 Lun. il b. Gaspare Bono. 

5 Mart. il b. Michele de Santi. 

6 Mere. s. Domenica v. e ni. 

7 Giov. il B. Lorenzo da Brindisi. 

8 Ven. s. ElisaOPtta vedova , Re¬ 

gina di Portogallo. 

9 San. ss. Zenone e Comp. 

Bio Dom. V. ss. Rufina e Secouda, 

sorelle inai, 
ir Lun. $. Pio I. P. ra. 

12 Mart. s. Gio. Gualberto. 

1 3 Mere. s. Anacleto P. m. 

14 Giov. s. Bonaven'ura. 

1 5 Ven. il B. Bernardo di Baaden- 

Baaden. 

16 Sab. la Santissima Vergine del 

Carmelo. 

17 Dom. VI. s. Alessio. 

18 Lun. s. Camillo de Lellis. 

19 Mart. s. Vincenzo de’ Paoli. 

20 Mere. s. Elia Profeta, 
ti Giov. 8.Prassede verg. 

22 Ven. s. Maria Maddalena. 

23 Sab. s. Appolinare Vesc. 

Il dì ì consum. min. 34 di Sole. 
B 24 Dom. VII. s. Crirtina v. e m. 

23 Lun. 8. Giacomo Maggiore. 

26 Mart. s. Anna Madre di M. V. 

27 Mere. s. Pantaleone medico. 

28 Giov. ss. Nazzario e Celso mm- 

29 Ven. s. Marta v. 

3 0 Sab. s. Orso Vesc. 

B 3 i Don. FUI. s. Ignazio diLojola. 


Pr.quar. 
'J il primo 
u . ore6m. it 
sera . 


o m. ^7 1 


C Vl. quar, 
li iS ad 


ore 3 m. 23 
sera . 


^ L. nuova 
* di bugi, 
li 23 ad ore o 
m. 48 sera. 


"fil p * <i uar - 

s W UZoad 
ore io m. 5l 
mattina. 
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AGOSTO. 


1 1 -JUN. s. Pietro in vincoli, e 

s. Eusebio V. 

2 Mart. la Madonna degli Angeli 

3 Mere. s. Lidia. 

4 Giov. s. Domenico di Guzman 

5 Ven. la Madonna della Neve. 

6 Sab. la Trasfigurazione del Si¬ 

gnore. 

B 7 Dom. IX. s. Gaetano Tiene. 

8 Luu. s. Ugolina Vercellese. 

9 Mart. s. Romauo soldato. 

10 Mere, s, Lorenzo m. 

11 Giov. s. Susanna ni. 

12 Ven. s. Chiara v. 

1 3 Sab. Vigilia, s. Cassiano m. 

B 14 Dom. X s. Calisto V. 

♦ 2*15 Lun. t Assunzione di M. V ., e 
s. Napoleone m. 

16 Mart. s. Rocco protet. di To¬ 

rino, e s. Giacinto. 

17 Mere. s. Benedetta v. 

18 Giov. s. Elena vedova. 

19 Ven. s. Magno V. 

20 Sab. s. Bernardo Abate. 

B 21 Dom. XI. s. Gioanna Fremiol. e 
s. Gioachino Padre di M. V. 
22 Lun. s. Ippolito Vesc. 
a 3 Mart. s. Filippo Beuizi. 

Il dì i consum. ore I m. Si di Sol*. 

24 Mere. s. Bartolommeo Appost. 

25 Giov. s. Luigi IX. Re. 

26 Ven. s. Secondo in. 

27 Sab. s. Giuseppe Calasnnzio. 

B 28 Dom. XII. s. Agostino V. 

29 Lun. la Decolazione di s. G10. 

Battista. 

3 0 Mart. 8. Rosa di Lima. 

3 1 Mere. s. Raimondo Non. 


Aitili 

li b ad ore lo 
m. 3 o matt. 


C UI. qunr. 

li 14 ad 
ore 9 m. 9 
mattina. 


• Tj. nuova 
di Ag. 
li xi ad ore io 
ni. 38 mali. 


Pr. quar. 
li 28 ad 
ore 4 rn. i 5 





SETTEMBRE. 


i VJTior. s. Egidio Abate, 
a Ven. s. Antonino prete no. I 
3 Sab. s S»rapia v. e m. 

B 4 l)um. XUI Rosa di Viterbo, 
« ia SS Vergine cibila Cintura. 
3 Lun. s. Lop-nzo Giustiniano. 

6 Mart. s- Petronio Vesc r . 

7 Mere, il Patrocinio di M. V., 

e s. Grato Vesc. 

8 Giov. ia Natività di M. V. 

9 Ven. s. Sergio P. 

10 Sab s. Nicola da Tolentino. 

B ii Dom. XIV il S>. Nome di Ma¬ 
ria , e 9. Emiliano V. 

Le 40 Ore a s. D'meni co. 

12 Lun. s. Selvino V^r. 

1 3 Mart. s Maurizio V d’Angers. 

14 Mere. 1’Esaltazione di s. Croco.j 
ib Giov s Nicouiede ni. 

16 Ven. 8. Cipriano V. 

17 Sab le sacre stimiti, di s. Fran¬ 

cesco , e ». Colomba. 

B 18 Dom XV s. Giuseppe da Cop. 

19 Lun s. Gennaro. 

20 Mail, s Eustachio ni. 

11 Mere. Tempora s. Matteo Ap. 
22 Giov. s Maurizio m. 

*3 Veu. Tempora, s. Tecla v. m. 
Ec/um d Autunno ad ore 6 m. 29 mat 
Il dì è comuni, ore 3 . m. 26 ai Sole, 
24 Sab. Tempo/a. la Madonna della 
Mercede 

B 25 Dom XVI. il b. Pacifi :o. 

26 Lun, a. Giustina v. m. 

27 Mart. ss.Cosma e Damiano min. 

28 Mere. s. Wenceslao Re. 

29 Giov. s. Michele Arcangelo. 

3 0 Ven 8. Girolamo. 




{ L. piena 
di Ag. 
li 4 od ore 11 
isserà. 


K TJl. qvar. 
* li lZ ad 


^ L. nuova 
™ di jbre 
li 20 ad ore 7 

m. 55 muti. 


^ Vr.quar. 

li 26 ad 
ore 11 m. 29 
sera. 




OTTOBRE. 


i Sab. s. Remigio Arciv. 

B z Dom.XVll la Madonna del Ro¬ 
sario , e ss. Angeli Custodi. 

3 Lun. s, Candido m. 

4 Mart. ». Francesco d’Assisi. 

5 Mere. ss. Placido , e Compa¬ 

gni mm. 

6 Giov. s. Brunone, e s. Erolide v. 

7 Ven. ss. Sergio e Comp. mrn. 

8 Sab. s Pelagia penitente. 

B 9 Dom. XVIll. la Madonna del 
Buon Rimedio. 

10 Lun. s. Francesco Borgia. 

11 Mart. s. Placidia v. 

12 Mere. s. Serafino Cappuccino. 

1 3 Giov. s. Edoardo. 

14 Ven. s. Calisto 1 . P. 

1 5 Sab. s. Teresa v. 

B 16 Dom. XIX. s. Gallo Abate. 

17 Lun. s. Edwige vedova. 

18 Mart. s. Luca Evangelista. 

19 Mere. s. Pietro d’ Alcantara. 

20 Giov. s. Irene v. 

21 Ven. s. Orsola e Comp. mm. 

22 Sab. s. Maria Salome. 

B23 Dom. XX. s. Severino V. 

Il dì è consumato ore 5 di' Sole. 
24 Lun. s. Rafaele Arcangelo. 
zi Mart. ss. Crispino, e Crispi* 
ninno mm. 

26 Mere, il b. Bonaventura da Po¬ 

tenza. 

27 Giov. s. Sabina m. 

28 Veu. ss. Simone e Giuda App J 

29 Sab. s. Onorato Vescovo di' 

Vercelli. 

B 3 o Dom, XXL 9. Saturnino m. 

3 i Lun. Vigilia, s. Arnolfo Ab. 


L. piena 
di 7 bre 
li 4 od ore 2 
m. 48 sera. 


C UI', quar. 
li li ad 

ore 7 m. 33 
sera. 


• L. nuova 
di 8 hre 
li 19 ad ore 5 
m. 2z sera. 


^MPr.quor. 
'jUr li 26 ad 
ore 9 m. 39 
mattina. 
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NOVEMBRE. 


1 Maut. la solennità di Tati i 


Santi. 


2 Mere, la Commemorazione dei 

Fedeli defunti. 

3 Giov. 3. Uberto Vesc. 

.piena 

4 Ven. s. Carlo Borromeo Card. 

VsV diSbre 

5 Sab. s Zaccaria Profeta. 

li 3 ad ore 9 

B 6 Dom. XXII. s. Leonardo solit. 

m. 55 mat. 

Le 40 Ore a s. Carlo 

7 Lun. s. Fiorenzo Vesc. 

8 Mart. ss. 4 Coronati frat. rom. 

9 Mere. s. Teodoro soldato m. 
lo Giov. s. Andrea Avellino 



11 Ven. s. Martino Vesc. ll.quar. 

12 Sab. s. Martino P. n ad 

B i 3 Dotti. XXIII. s. Uomobono. ore io m. io 

14 Pud. s. dementino. mali. 

1 5 Mart. s. Geltrude. v. 

16 Mere. s. Eucherio Vesc. 

17 Giov. a. Gregorio Taumat. V. 

18 Ven. s. Frigidiano V. nuova 

19 Sab. s. Elisabetta d'Ungheria. dl $> re 
B 20 Dotti. XXIV. ss. Solutore , e 1 * S ? d ore 3 

Comp. min. m * 2 ~ > ma ^- 

De 4 ° Ore a s. Dilmazzo. 

21 Lun. la Presentazione di M. V. 

22 Mart. s. Cecilia v. e m. ' 

7 / dì i consum. ore 6 m. 18 di Sole. 

23 Mere. s. Clemente I. P. 

24 Giov. s. Gioanni della Croce. "Tu) . ( l uar * 

25 Ven. s. ('aterina v. e m. ll 2 4 od 

26 Sab. a. Pietro Patriarca. 0,8 11 m . 04 

B 27 Dom I. dell Avvento, la B. Mar- sera% 

gai ita di Savoja. 

Le 40 Ore a s Tjorenzo. 

28 Lun. s. Gregorio III. P. 

29 Mart. s. Saturnino. 

3 0 Mere. s. Andrea Ap. 





DICEMBRE. 

1 Cxiov. s. Eligio Vesc. 

2 Ven. s Bibiana v. 

3 Sab. s. Francesco Saverio. 

B 4 Dom II. Coron. deli Imperatore, 

s. Barbara v. 

5 Lun. s. Dalmazzo V 

6 Mari. s. Nicolò di Bari V. 

7 Mere. s. Ambrogio Arciv. 

o Giov. la Concezione di M. V. 
9 Ven. s. Siro Vesc. 
ito Sab. la S. Casa di Loreto. 

B ii Dom. III. s. Oaniaso I. P. 

12 Lun. s. Valerico Abate. 

1 3 Mart. s. Lucia v. e m. 

1 4 Mere. Tempora, 9. Spiridione. 
i 3 Giov. s Fortunato ra. 

16 Ven. Tempora s. Adelaide. 

17 Sab. Tempora, s. Lazzaro V. 

B 18 Dom. IV. s. Rufo m. 

19 Lun. s. Fausta. 

20 Mart s. Bonifacio Vesc. 

21 Mere. s. Tommaso Ap. 
Solstizio d'inverno ad ore n min. iZ 

sera. 

Il dì è consvm. ore 6 m. 62 di sole. 

22 Giov. s. Zenone soldato in. 

23 Ven. s Vittoria v. 

24 Sab. Vigilia, s. Tarsiila v. 

B 25 Dom. la Natività di nostro Si¬ 
gnore Gesù' Cnisro. 

26 Lun. s. Stefano Protomartire. 

27 Mart. s. Gioanni Appostolo, ed 

Evangelista. 

28 Mere. ss. Innocenti mm. 

29 Giov. s. Tommaso Arciv. 

3 0 Ven. s. Giocondo Vesc. 

01 Sab. s. Silvestro I. P. 

Le 40 Ore alld Consolata. 


© L. piena 
di Qbre 
li 3 ad ore 4 
m. 42 mat. 


C Liquor. 

li 10 ad 
ore io m. 24 
sera. 


• L. nuova 
di xbre 
li 17 ad ore 2 
m. 9 sera. 


/ T\ Pr. quar. 

li 24 °d 

ore 5 m. 14 




fiere 


Sii 


CHE SI FANNO NEL PIEMONTE. 


G E N NA J O. 

2 Scarnafigi. 18 Fossano , Nizza. 20 Dro- 
nero , Loano , Nizza. 

F E B B RA J O. 

3 Cbiusaveccbia , Melle , Monesiglio. 5 Borgo- 
maro. 6 Pontestura g. io. i 5 Sommariva del 
Bosco. 16 Casale g. 3 . z 5 Villafranca di Pie¬ 
monte. 26 Vercelli. 

MA RZ 0 . 

1 San Damiano. 4 Mondovì. 7 Casalborgone, 
c San Germano. 8 Cuneo. l 5 Revello. 19 Ca- 
stelnuovo di Scrivia g. 3 . 21 Castelnuovo di Tor¬ 
tona , San Damiano d’Asti. 22 Almese. 23 Morra 
g. 2. 26 Ciriè , Moretta, Mot& , Rosano, Ver- 
zuolo. 29* Asti g. 3 . 3 o Martiniana, Moncalvo g. 3 . 

APRILE. 

2 Casale g. 3 . 4 Bagnolo, Caraglio. 6 Fclissano. 
9 Livorno. i 5 Pallanza. 18 Ivrea g. 3 . , Fene- 
atrelle , Orbassano , Saluzzo. 20 Cumiana , Dro¬ 
ngo , Mondovì. 22 Rocca de’Baldi, Refrancore. 
23 Pinerolo g. 3 , Serrayalle di Tortona, Valenza 
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di Po, Varalo. 24 Alessandria, g. t 5 . 2S Brm, 
Borgo San Dalmazzo, Lagnasco , Coconato, De¬ 
monio, Savigliano. 26 Bardonecchia. 28 Alba, 
Giavcno. 3 o Buttigliera , Cigliano* 

MA GGIO. 

2 Bossolasco , Issirne, Bacconigi , Befìrancoré* 

4 Ceva , Lxilles. 5 (.'anelli, Casalborgone , Fos- 
sano , Lanzo, Melle , Monteohiaro, Nicla del 
Tanaro, Searnafigi, Yilletranche d’Aosta. 6 Cez- 
zana , Chatillon. 7 Centallo, Montanaro , Som- 
mariva del Bosco. 9 Garignano, Corneliano, San- 
front, Santhià, Chiomonte , Gassino, io Costi¬ 
gliele di Saluzzo. 11 Cavour. 12 Casteldelfino, 
Pianezza. 16 Aosta g. 2 , Busca, Rocca de’Baldi, 
San Giorgio Canavese , San Peyre. 20 Briche- 
rasio g. 3 , Brusasco. 2lChieri, Cavallermaggiore. 
23 Voghera g. 8, Brignano. 24 Chivasso , San 
Martino di Nizza. 25 Anthei, Saluzzola , Sos- 
pcllo g. 3 , 27 Dòmonte , Murazzano. 28 Borgo- 
Sesia. 3 o Barge, Moncalvo g. 3 , Verrez. 

GIUGNO . 

2 Acqui , Montaldo g. 3 , Vigono , Vico g. 2» 
6 Francavilla, La-Sale, io Viù. li Lilliane d r 
Aosta , San Germano. i 3 Villanuova d’Asti g. 4, 
Caluso, Caravonica , Lavriano, Monesiglio. i 5 
Challant , Lezegno , Masserano. 17 Demonte. 18 
Agliè , Cherasco g. 3 . 20 Bobbio g. 4, Moncalvo 
g. 3 . 23 Montaldo g. 3 - 25 Caraglio , Mondavi, 
Moretta. 3 ò Aprico , Cezzana. 
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LUGLIO. 


* 


i Torre di Luserna. 16 Basslgnana , Monca- 
lieri. Torna. 18 Millesimo. 21 Agliano, Somano. 
22 Biella. 23 Bivarolo. 25 Cezzana di Susa. 26 
Agliano , Cassine g. 3 , Boccaveranno, S. Stefano 
di Bormida. 27 Alba g. 3 , Bene , Livorno , Oc- 
ciiniano g. 3 , Mombarcaro , Masserano , Mone- 
«igbo, Niella, del T^iaro , None. 3 o Monastero. 

AGOSTO. 


1 Carni, Castagnole delle Lanze g. 5 , Marti- 
niana, Novara g. 3 , Villafranca di Piemonte. 2 
Bianzè, Castelniiovo d’Asti; Levice, Varzi g. 3. 
4 Lequio , Rivalla d’Acqui, Serravalle di Tortona 
fv o. 5 Cessole , Lesegno , Lavriano, Prunei. 6 
Monforto. 8 Cairo , Bistagno. 9 Stradella. io 
Pontinvrea. 11 Bobbio g. 4, Cavour, Castagnole 
delle Lanze, Dogliani, Santhià, Villanuova d’ Asti 
g ;4 . 12 Orzana d’Acqui. 16 Cagna, Brichera- 

sto g .3 Bozzolasco, Breglio, Cambiano, Ca¬ 
stello, Casalnocetta, Crevacuore, Incisa, Mosso 
g 3 , Maro, Piozzo, Ponti, Roccaverano , Ver- 
zuolo. 17 Brà, Villafranca d’Asti. 18 Crescentino 
Cuneo g. 3 . 19 San Damiano d’ Asti g. 3 . 20 Ca- 
vaglià, Cara gl io, Gorzegno, Perletto, Sessole 22 
Brusasco, Buttigliera d’Asti, Moncalvo g. 3 , Sa- 
vigliano, Somano. 23 Neive. 24 Boves, Borgoma- 
nero, Còsseria , Valenza. 25 Biella, Ceva , Cavai- 
lerinaggiore, Chivasso, Luserna, Perletto, S.Peyre 
Serravalle nelle Langhe, Valfenera. 27 Buronzo * 
Broni. 29 Paesana, Racconigi, S. Albano. 3 o Mu- 
razzano. 3 i Fontanetto. I 


SETTEMBRE . 
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i Asti g. 3 , Brignano , Cravanzana , Casale g. 3 . 

2 Refi-ancore. 3 Borgosesia , La Chiusa. 6 Aosta 
giorni 2, Roccaverano, Saluzzo. 7 Bozzolasco, 
Cigliano. 8 Mallerc, Stradala g. 3 . 9 Briga g. 3 , 
Corio, Mone-livello, Ni zza-Monferrato , Rossana, 
Vico di Mondovì. io Bagnolo, Moncalvo g. 3 , 
Tortona , Yiù. 12 Canosio. 14 Acqui , Casalbor- 
gone , S. Elena , Lanzo , Murazzano , Montcnotte, 
Polonghera , Pragclato , Revello, s. Germano. i 5 
Ayas, Gassino. 16 Ormca. 17 Moncsiglio, Tor¬ 
tona. 19 Lagnasco , Casteldelfino , Valpelline. 20 
Valdicri. 23 Brusson , Dogliani , Demonte, Ga- 
rezzo , Prunci , Rocca de’ Baldi, Roccaverano, 
Saluzzola , Scarnafigi , Susa, giorni 3 d’entrata, 

3 di fiera , e -3 d’uscita. 24 Entraques, Pont nel 
Canavese, Tortona. 26 Barge, Mombello, Cogne. 
28 Eromble, San Damiano di Cuneo, Riva di 
Valsesia. 29 Malvicino. 3 o Borgo d’Alice, Bar- 
doneccbia , Entraque,, Giaveno , Lilliane , s. Mi¬ 
chele del Mondovi, Rivarolo , Mombarcaro , Pe* 
rosa, S. Peyre , Varallo , Vernante, Villanuova 
Solaro. 

OTTOBRE. 

1 Mombercelli g. 2 , Poirino , Trino. 3 Castel- 
vecchio d’Oneglia , Cocconato, S.Martino di Nizza, 
Morges , Robbio , Verolengo. 4 Alessandria g. i 5 . 
Bozzolasco , Caraglio , Cbatillon , Martiniana , 
Mosso, Verzuolo. 6 Accelio, Alice, Oulx, S. Am¬ 
brogio. io S. Albano. i 3 Molle, Villeneuvc. i 5 
Envie, Monesiglio, S. Stefano di Belbo. 18 Bus- 
soleno g. 2 , Candello , Ccya, Cbiyasso , Creva- 
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tuore, Deinonte , Piozzo , Pont, Vogherà g. 8« 
19 Bibiana , Donas. 20 Cessole, Villastdlone. 21 
Cumiana, Vigone. 24 Exilles , Lequio, Strambino 
g. 2. 25 Volpiano- 26 Castclnuovo di Scriyia g. 5 , 
Serravaile nelle Langhe. 28 Miogìia , Morra ; Ri¬ 
vara , Varxi giorni 3 . 29 Aosta g. 2 , Bobbio , 
Bene, Canale, Costigliole d’Asti , Cezzana, Cre- 
scentino , Dronero , Moncalicri , Priè , Perosa, 
Sanhont, Masserano. 

N O VE MERE. 

2 Cavallermaggiore , S. Damiano d’Asti, Dogliani, 
Luserna, Pianezza, Varallo , Vercelli g. 3 . 3 Avi- 
gliana, S. Peyre , Vico. 4 Carri!, Comegliano, 
$. Damiano di Cuneo , Gorzegno , Livorno, Nizza- 
Munlèrrato , Roccaverano , Savigliano , Sommariva 
del Bosco g. 2. 5 Casale g. 3 , Cambiagno. 7 Mon¬ 
techiaro , Verrez, Fossano , La Chiusa. 8 Alba, 
S. Benigno. 9 Agliano, Sospello g. 3 . IO Avigliana. 
11 Agliè, Biella, Brà , Candii, Cavaglià, Cavour, 
Chieri, Chiomonte, Ciriè, Cuneo, Gattinara, Ga- 
rezzo , S. Giorgio-Canavese , Godiasco , La-Sale , 
Lesegno , Novara, Ponzone, Salicetto. 12 Piobesi 
di Torino , Pont S.-Martino , Fontanetto , Serra- 
valle di Tortona. 14 Mondovi. iSCarignano, Che- 
rasco. 17 Avigliana, Francavilla , Ivrea g 3 . 18 

Busca, Diano d’Alba , Paesana, Trino. iqDego, 
Monesiglio, Spigno. 21 Orbassano , Monforte. 22 
Brignano , Centallo , Caraglio , Montanaro. 23 Per- 
letto. 25 Barge , Caramagna , Cortemiglia , San- 
Damiano di Cuneo , Polonghera, S. Michele di 
Mondovì, Santhià g. 3 , Scalenghe , Serravaile nelle 
Langhe, Vii la faletto, Villanuova di Mondovì, 
Rivoli. 3 o Cajro. 


2 ? 

D 1C EMBRE. 

i Caselle , Cossano , Castelnuovo d’Asti , Eoa- 
no , Mura zza no , Peveraguo , Saluzzo , Ville. 5 
Exilles, Borgo di S. Dalmazzo , Cardò. 6 Bi- 
biana , Costigliele di Saluzzo, Farigliano Mal- 
lere , Sanfront, San Stefano di Belbo , Vernante. 
7 Pancalieri. 9 Caluso, Millesimo g 3 , Villa- 
franca di Piemonte. Ceva , San Germano ver¬ 
cellese, Racconigi, Trino, V esme , \ dia nuova di 
Mondovì, 22 Weyve , Verzuolo, 23 Moretta* 


* 


*8 

PRINCIPALI FIERE 
DELL’ IMPERO FRANCESE. 


G E N NA J O. 

i Oilagues g. 2. 2 La-Rochelle g. 5. 3 

Trévoux g. 4. 4 Bienne g. 4. 5 Laon g. 8, 

Calais g. io. 6 Moulins g. 3 . 7 Lambesc g. 3 
8 Taninges g. 2. io e 11 Morlaix g. G, Castel- 
nandary g. 3 , Reims g. 3 , Longwi g. 2 , Mont- 
luel g. 3 . 12 Saint-Ursannc g. 3 . 18 Arles 8. 
3 i Cotte g. 8. 

F E B B RA J O. 


1 Quintien g. i 5 . 2 Bayonnc g. 8. 4 Clermr 
g. 3 , SaintFiour g. 3 , Béthune g. I0 , Bcsanc 
g. 8. 7 Niort g. 8. 11 Alengon g. io, Langi 
8*. * *4 *) ,e st g. i 5 . i 5 Vitry-sur-Marne , 
V itry le Iran^ais g. i 5 . 17 Pont-Audemer g. 
20 Bessiers g. 5 . 23 Colmar g. 3 . 24 Saii 
Denis g. u. 26 Marennes g. 3 . 


MA RZ O. 


2 Napoleon, ^ Città Pontivy g. 8, Dinan 
g. 8, Nogent sur Seine g. 3 , Bordeaux g. 16, 
Sainte-Menouhld g. 3 . 3 Alengon g. 6. 5 Ro- 
chefort g. 3 . 6 Moulins g. 3 , Narbonne g. 3. 
7 Troyes g. io. 12 Sens g. 3 . i 3 Poitiers g. 8. 
i 5 Gand g. 18. iG Auxonnc g, 4, Landrccy 
g. 5 , Luneville g. 3 . 




APRILE. 
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1 Limoges g. li. 3 Arras g. i 5 , Coblentz 
g. i 5 . 6 Chàtillon sur Seine g. 3 . 11 Courtray 

g. i 5 . 17 Cologne g. 20 , Montivilliers*, il 3 .° 

lunedi dopo Pasqua, g. 8. 2 i Caen g. i 5 , 
Bruxelles g. g , r loulose g. io Draguignan g. io. 
25 Cambray g.. 6 , Senlis g. 8, Brignoles g. 8. 
28 Gien g. 8. 3 o Amiens g. 5. 


MA G G 1 O. 


r p, ??f. tz 6* * 5 » Versailles g & 4 Bruges g. i 5 , 
b Chihlton g. ,5 Troyc g. .5. € Miriche 
g. iS. 9 Clermond Ferrand g. 8. ,, Chartres 

g. IO, lours g. IO. i3 Corbei! g. g. ig Be. 
san$on g. 8. 21 Soissons g. 9 , Nancy g. 20 , 
Aix la-Chapclle g. 20* 22 Tournay g. 20- 24 An- 
gonléme g. 8. 28 Anvers g. 42. 

GIUGNO , 


// giorno della Pentecoste , Lyon , g. 35 x r 
Saint-Denis g. . 3 . 14 Lisleux g. 8, Orleans g. 
18. 20 Rouen g. iS , Napoléon , già Cùfà 
Bontivy g. 8. 23 Chàtillon g. io, Trèves g. i5. 

24 Toulose g. 8 , Noyon g. i 5 , Strasbourg g. i5. 

25 Amiens g. 9. 27 Chàl Q ns sur Saune g. . 3o.’ 
?7 Ostende g. 8 , Sarrc-Libre g. 8- 3o Malines g. 8. 

LUGLIO. 


I. La Rochelle g. 5 . Limoges g. 2 , Namur g. 
15 . 4 N.euport g. g. 5 Chàlelleraut g. 8 . io 
Gand g. 17. 12 Moulins g. 3 , Rocheibrt g. 3 . 


So 

»4 Lyon. g. io. 2r Abbeville g. 20. 23 Auxcrre 
g. 3 . 24 Montargis g. 5 . 25 Beaucaire g. 8. 26 
Charleroi g. io. 3 o Ypres g. io, Avesnes g. 9. 
3i Borgnlrui g. 5 , Quiutin g. 8. 

AGOSTO. 

2 Bayonnc g. 8. 3 Courtray g. i 5 . x 9 Tours 
g. io. 11 Cette g. 8. i 5 Clcrmont Ferrand g. 8, 
Mayence g. i 5 17 Coblentz g. i 5 , Dieppe g. 8, 
Besiers g 5 , Graveliées g. 9. 23 Besaiwjon g 8. 
24 Angouleine g. 8,Luxembourg g. i 5 25 NIce 
g. 6 , 28 Bethune g. io. 29 Versailles g. 5 , 
Lille g. 9. 

SETTEMBRE. 

1 . Marseille g. i 5 . 2 Alen^on g. 7. 3 Troye» 
g. io. 8 Valenciennes g. 9, Louvain g. IO, 
Chartres g. io. 12 Bapeaume g. io, Maéstricht 
g. j5, Thionville g. i 5 . i 5 Chàtillon g.' i 5 . 23 
Ingouville g. 3 o , Limoges g. 11, Maubeugc g. 
g. 24 Toulouse g i 5 , Strasbourg g. i 5 . 3 o Ma- 
lines g. i 5 , Etampes g. 8. 

OTTOBRE. 

1 Douay g. 9. 3 Anvers g. 42 , Cassel g. g. 
Nord-Libre, già Condé, g. 9. 4 Niort g. 8. 7 
Arras g. i 5 . Calais g. 10. 9 et io Morlaix g. 
6, Saint Denis g. io. i 3 Saint-Quentin g. 9. 17 
Bruxelles g. i 5 . 21 Senlis g. 8. 23 Soissons g. 9, 
Rouen g. i 5 . 27 Cambray g. 9. 28 Verdun g. 
8 , Halisheim g. 8. 


NOVE MERE . 

i Carhaix g. 8. 2 Liège g. 8, Dieppe g. i 5 . 
«5 Trèvcs g. j 5 , Le Mans g. 8, Mons g. 19. 
4 Lraguignan g. i 5 , Sexanne g. 8. 11 Amicns 
g* 9 , BIfris g, 8 , Romorantin g. io , Boulogne» 
8tJr Mer g. io, Clermont g. 8 12 Auxerrc g 5 , 
Bosangon g. 8 , Dijon g. 8. i 3 Moulins g. 3- 20 
Chalons sur-Marne g. 8. 23 Ostende g. 8. 

DICE MB R E. 

1 Toulouse g. 8. 2 Dieppe g. TO , Niort g. 8. 
4 Aix g. 5, Grenoble g. 3. 7 Salnt-Pourcaiiì g. 
7 » ^ezanneg. 8. 9 Navarrins g. 8. i 3 Blois g. 8. 
l5 A g en g- 5 , Bruges g. i 5 . 19 Draguignan 
E* 2 * 21 Epernon g. 2. 22 Dunkcrquc g. 9, 
Auxonne g. 4. 2 5 Colmar g. 5 . 26 Strasbourg 
è' 3 , Bourges g. 20. 
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MERCATI 

Che si fanno nel Piemonte. 


LUNEDÌ. 

j^Lndorno , S. Antonino, Biella, Cambiano, 
Casalborgone, Casale, Castella monte , San Da¬ 
miano. Dronero, Sanfront , Mombcrcelli , Mon¬ 
tala , Mosso , Oleggio , Rivoli , Sala , Venasca , 
Verolengo , Piozzo , Rivarolo, Volpedo e Vol¬ 
pigno. 

MARTEDÌ. 

Acqui, Arona , Biandrate , Brusasco , Canale , 
Canelli , Cavour, Chieri, Cuneo., Dogliani , San 
Giorgio , Lanzo, Mondovì , Montanaro, Mon¬ 
techiaro , Neyve , Sommariva del Bosco, Stradella, 
Susa , Villafranca di Piemonte , Villafranca d’Asti 
c Voghera. 


MERCOLEDÌ. 

Alle tre Case , Asti , Bagnolo, Busca , Butti- 
gliera , Bussolino , Caraglio , Carpignano , Car¬ 
magnola , Carni, Cbivasso , Fossano , Graglia , 
Macerano, Nizza di Monferrato , Orbassano , 
Pinerolo , Rivara , Saluzzo e San Salvatore- 

GIOVEDÌ. 

Avigliana , Barge , Biella , Carignano , Casta¬ 
gnole d* Asti , Chcrasco , Corneliano , Cuorgnè , 
Castclnuovo Scrivia , San Maurizio , Moncalvo , 



Omegna, Racconigi, Valenza, Vigone, ViUa- 
ialletto e Villaaova d’Asti. 


VENERDÌ. 

Bagnolo , Borgomanero , Brà , Busca , Canelli, 
Cimiano , . Cirié , Crescentino, Ivrea , Luserna , 
Moncalieri , Rivoli, Refrancore e Savigliano. 

s A b b A T o. 

Alba, Asti, Chivasso, Cocconato, Creva^uore, 
G.aveno Livorno, Mondovì , Montanaro , Pine- 
rolo, Poirmo, Rivarolo , Saluto, Spigno e 
Vigevano. r ° 


C 


NUOVA TARIFFA 

DELLE MONETE. 


Luigi di Francia . 
Doppia di Piemonte 
Marenco . . . . 


S di Milano 
di Genova . . 

_ di Venezia . . 

i di Firenze . 

\ di Roma . . 

Soprana. 

Quadruplo \ avanti il 1772 . 
'di Spagna ( dal 1772 al 1785 
Po r tughesa nuova . . - . 

Quadruplo di Genova . 
Doppia di Milano .... 
Ru spone. 


ARGENTO. 

frati. 

cent 

Scudo di Francia. 

5 

94 

Pezza da 5 franchi. 

5 

0 

Scudo di Piemonte. 

7 

11 

Pezza da 5 franchi Subalpina • . 

5 

0 

Scudo di Milana. 

4 

54 

Scudo nuovo di Genova .... 

6 ! 

48 

Crosone 0 Corona Imperiale . . 

5 

7 3 

Tallero .. . 

5 

27 

Francescana. 

5 

48 

riastra nuova 

5 

29 























cent. 


Pezze da soldi 8 . . . . 

da soldi 7 e mezzo 
da soldi 4 . 

da soldi 2 e mezzo , 
da soldi 2 ... . 

da soldi i . . . 

da soldi o denari 6 
da soldi o denari 2 



40 

3? 1/2 
20 

12 1/2 
IO 

5 

2 1/2 

I 
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» STABILIMENTO DELLE POSTE. 


PARTENZA 

DESIGNAZIONE 


da Torino. 

delle strade. 


Tutt’ i giorni , 
a ore 8 mai. 

Chivasso . . . 
Vercelli . .. . i 
Milano . . . . * 

Biella. 

Casale ..... 

Tutt’i giorni 
alla mattina. 

Lun. Mercol. 
Ven- matt. 

Alle ore io 
mattina. ' 

Asti. 

Alessandria . . . 
Tortona . . . . 
Voghera .... 
Parma .... * 
Piacenza .... 
Genova .... 

Tutt’ i giorni 
alla mattina. 

1 

Alba.' 

Valenza . . . . ( 
Poirino . . . . j 
Villanuova. . . 

Lun. Mere. 

^ Ven. matt. 

Lun. Mercol. j 

Vener. a io 5 Roma.( 

ore mattin. ( 

TuU’iMer. id. Firenze . . . . 

^ Mer. e Dom. 
j mattina. 

Tutt’ i giorni 

/ Susa. 

) Interno delta 

1 Francia. 

j Tutt’ i giorni 
\ alla mattina. 











DESIGNAZIONE 
delle strade. 


ARRIVO. 


Lun. Mere, e 
Ven. a mez¬ 
zogiorno. 


Don. Mere, e 
Ven. a 4 ore 
di sera. 


Dom. e Mer. 
a ore 4 di 
sera. 


Rivoli . . . 
Avigliana . 
Brianzone . 
Geneva . . . 
Foglizzo . . 
Rivarolo . . 
Cuorgnè . . 
Tvrea .... 
Aosta.... 
Pincrolo . . 
Chieri . . . 
Caselle . . . 
Ciriè .... 
Lanzo . . . 

Carignano . 
Carmagnola 
Savigliano . 
Cherasco . • 
Saluzzo . . 
Fossano . . 
Mondovl . . 
Ceva .... 
Cuneo . . . 
Tenda . . . 
Nizza . . . 

Cocconato . 
Casalborgone 
Gassino . . . 


[ Mere. Ven. e 
Domen. alla 
mattina. 


Ì Merc. Ven. e 
Domen. alla 
mattina. 


I Lun. e Giov. 
£ alia mattina. 
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* esperienze georgiche 


DEL SIGNOR NUVOLLONE DIRETTORE DELL* ORTO 
SPERIMENTALE. 

Coltivazione dell'Arachide, 

J^fel rassegnare a quest' illustre adunanza il so- 
hto mio tributo tlelTe sperienze ed osservazioni 
georgiche, ,e di quelle singolarmente fatte nel 
giardino della nostra Società , ho la soddisfazione 
di assicurare che la coltivazione dell’Arachide in¬ 
trodotta , animata e tanto raccomandata negli ul¬ 
timi anni , fa progressi considerevoli, per cui dob- 
hiamo sperare che in pochi anni vi saranno rac¬ 
colti tali a poter supplire in parte col prodotto 
alla consumazione dell’olio di cui s’ abbisogna. 

Io non vi parlerò o signori di tutte le coltiva¬ 
zioni , e dei risultati parziali di cui ho notizia, 
massime da quelli, i quali hanno profittato della 
distribuzione dei semi che si è fatta a tempo op¬ 
portuno. 

Vi dirò solamente che fra tutti si è distinto il 
vostro egregio Segretario perpetuo il signor Gio- 
bcrt, il quale, in una terra totalmente sciolta e 
che ha servito per anni addietro alla coltivazione 
del canape, avendo interseminato con cavoli ed al¬ 
tre piante l’Arachide , usate le diligenze necessa¬ 
rie, ebbe un podotto d’ emine cinque di semi, 
tutto il raccolto è destinato per la coltivazione 
grandiosa che intende di fare nella ventura campa¬ 
gna per avere poi un fondo di frutti a poter spe¬ 
rimentare in grande il prodotto dell’olio. 


Il signor Abate Vassalli-Eandi, nostro collega 
infaticabile negli sludii che professa , trova tempo 
per osservare sui misteri della natura , e per oc¬ 
cuparsi dell’ agricoltura , non ci lascierà ignorare 
le ulteriori osservazioni che ha fatte sulla colti¬ 
vazione dell' Arachide e di altre utili piante. 

In una esatta relazione del signor notajo Bessone 
proprietario nel territorio di Vigono, comunicatami 
da un suo corrispondente, mi risulta che da cento 
nocciole d’Arachide che ha piantate , e coltivate 
in un giardino , e in siti separati, non ostanti gli 
infortunii, e il danno recato dalle talpe, che hanno 
divorato gran parte dei frutti, fece tuttavia un rac¬ 
colto di quattro coppi circa di baccelli , che ha 
destinati per la nuova piantazione che si propone 
di fare nella primavera ventura. 

Si è detto sufficientemente per provare l’utilità 
di coltivare 1 ’ Arachide, li sperimenti quà e là latti, 
e risultati ottenuti provano la buona influenza del cli¬ 
ma o dei terreni, la necessità di supplire alla man¬ 
canza , e di provvedere alla carezza dell’ olio è 
bastcvolmente manifesta; la Società d’agricoltura 
spera di sentire in breve realizzati i suoi voti. 

Coltivazione , ed usi del Cipero esculento. 

Il prodotto del Cipero esculento ha superato la 
mia aspettazione, poiché dalla seminazione fattane 
di sole tre libre , il raccolto fatto si è di emine 
quattro circa; che in tutto pesano lib. i 85 , e 
sento con piacere che molte altre coltivazioni 
hanno avuto l’esito medesimo. * 


* Li signori Avvocalo Borghese , e Battista Gioanetli, 
nelle rispettive loro lerrp, il signor Abate Follini , prò- 
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Óra non potendosi più dubitare, che la pianta 
del Cipero prova bene nel nostro clima , c nei ter¬ 
reni che gli sono proprii , e che questo butto può 
servire utilmente a molti usi nell’ economia do¬ 
mestica. 

Speriamo che sarà gradita dai vogliosi una più 
estesa descrizione della pianta , ed istruzione so¬ 
pra le migliori regole di coltivazione, sopra la ma¬ 
niera di conservarlo , e sopra li diversi usi ai 
quali si può convertire il butto. 

Il Cipero esculento originario dell’Affrica chia- 
masi colà Hab-azziz o Hobaalzalen. Da queste de¬ 
nominazioni sono derivate le molte altre adottate 
da ciaschun paese, dove ne fù introdotta la colti¬ 
vazione. A Valenza di Spagna dove si coltiva in 
abbondanza, è denominato Juncia abellunada , in 
Castiglia Juncia per Comes , in Germania Erman- 
dol , in Francia e specialmente a Montpellier 
Souchet commestible ou amande de terre , chiamasi 
Cabassissi da Hab-azzaiz in Sicilia, i Veneziani 
chiamano i frutti Bolzolini o B olroghini , a Li¬ 
vorno in Toscana Boccici da Hab-azzaiz, Zizzole 
sdlzalen dai Genovesi. 

I caratteri principali del Cipero esculento sono: 
Pianta c^ pugliosa sopra terra dell’altezza ordinaria 
d’ un piede , le foglie di color verde chiaro sono 
lunghe , strette , acute , liscose ; i frutti ossia tu¬ 
beri di figura ovale sotterranei della grossezza d’una 
mandorla, sono attaccati al ceppo della pianta dai 
filamenti capillari delle barbe, il colore esterno 


fessore di filosofia nel Seminario di Torino, che avendo 
seminato quattro oncie di tubercoli in terra di collina, 
nella Regione detta di Reagì ie presso Torino, ha rac¬ 
colto libre trenta sei e più di frutti. 
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dei tuberi, c delle barbe è bruno, la sostanza in¬ 
ternamente è bianca, polposa, farinacea, di sapor 
dolce, grato e nutritivo, la pianta ama a pre¬ 
ferenza una terra polposa c leggera , non troppo 
arida, però nò acquitrinosa all* esposizione sotg- 
giata , il lavoro del terreno deve e.sser fatto et me 
per li semi leguminosi , di lave , piselli , fagiuoli, 
e simili , e consimile deve essere la quantità, c a 
qualità del concime da spargersi sul terreno avanti 
Pinvcrno. 

Preparata la ferra coll’aratro, o colla zappa, si 
formeranno sul finir di aprile, o sul cominciar di 
maggio dei solchetti, nei quali si spargeranno i tu¬ 
beri alla distanza d’ otto in dieci oncie 1’ uno dall* 
altro, e alla profondità di tre oncie, e si osserverà 
la sovraindicata distanza fra i solchetti per lasciare 
alle piante alimento sufficiente a preparare i semi 
al più pronto Germoglio , giova tenergli a molle 
nell’ acqua per ore 24 , e questa preparazione sarà 
più utile , anzi necessaria quando i semi si tro¬ 
vano molto secchi, c di più anni. 

Avendosi il comodo sarà utile 1 innaffiamento del 
terreno Seminato- 

Spuntate le pianticelle, si purgherà il terreno 
delle piante estranee , e quando sono all altezza 
d’oneie cinque in sei, e che si vede aver cespugliato, 
sarà utile di separare i diversi e trapiantarli a 
distanze eguali: in questo caso resta necessario 1 in¬ 
naffiamento , perchè le piante riprendano vigore : 
la trapiantazione suggerita non è necessaria , ma 
giova all’aumento dei frutti, e contribuisce alla 
maggiore grossezza dei tuberi ; il trapiantamcnlo 
richiede qualche diligenza. 

Nel corso della coltivazione, e quando la pianta 
non è ancora basteyolmente robusta conviene far 
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attenzione al caso , che a una dirotta pioggia suc¬ 
ceda il sole ardente a rasciugarla , opdc si /orini 
quella crosta , che oppone una resistenza alla li¬ 
bera cresciuta , ossia al ccspugliare della pianta : 
converrà in tal caso Zar uso d’una piccola zappa 
o rastrello ferrato per rompere con destrezza la 
crosta senza pregiudicare le tenere barbe che ser¬ 
peggiano a fior di terra. 

Spiega la pianta la sua maturazione dall’ ingial¬ 
limento delle toglie : è stata sperimentata utile la 
tosatura delle piante, potendo I’ erba raccolta ser¬ 
vire di gradito alimento al bestiame, i tuberi del¬ 
le piante tosate sono cresciute in grossezza mag 
giorc dalle altre non tosate, e'si è anche osser¬ 
vato che la tosatura contribuisce alla più pronta 
c più perfetta maturatone dei frutti. 

La raccolta cade più’o meno verso la metà di 
ottobre , questa tar si deve in giornata serena , 
scieglicndo il tempo, in cui il terreno- sarà più 
asciato, poiché se la terra è umida , li tuberi 
che sono del colore della stessa terra , e che per 
la sottigliezza delle barbe si staccano facilmente dal 
ceppo, sfuggono dalla vista di chi nc là la rac- 
colta. 

Si sollevano le piante cespugliose ad una ad una 
eolia vanga o altro stromento consimile , e da esse 
si separano li tuberi , e raccolti anche quelli che 
si staccano naturalmente si mettono in panieri per 
portarli .alla fontana, o al pozzo per liberarli dalla 
terra mediante 1’ agitazione del paniere che li con¬ 
tiene nell’ acqua. 

Si espongono all’ aria per asciugarli, c per ben 
conservarli convicn evitare il pericolo, che possano 
fermentare o ammuffire*, o esser attaccati dai topi, 
che ne sono ghiottissimi. 
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Rispetto agli usi a cui posson servire questi 
frutti , si sa che ridótti in farina , si possono impie¬ 
gare a fare delle paste dolci, ed anche del pane, 
ma occorre siano i tuberi bene seccati, e quindi 
sottoposti alla macina. 

Che ridotti in farina e spruzzogliata con poca 
acqua calda , quindi sottoposta alla pressione del 
torchio, una libra d’essa può dare oncie due e più 
d’ olio assai limpido e dolce. 

Che il residuo , o pannatelle si possono impia¬ 
gare per nutrimento gradito dal pollame, e dai 
maiali. 

Che dalla farina si potrebbe estrarre un liquore 
zuccherino. 

Ma ò innoltre certissimo , come fu da molti 
sperimentato, che i tuberi del cipero abbrustoliti 
a guisa del caffè , e quindi ridotti in polvere nel 
mortajo può servire di bevanda come il caffè stesso 
con economia di zuccaro , e se alla polvere del 
cipero si unisca una terza parte di buon caflè, la 
bevanda non si distingue , anzi a molti è più pia¬ 
cevole per il grato profumo che si fa sentire d odore 
di vaniglia. 

11 sin qui esposto, in aggiunta a quanto si è 
detto altre volto riguardo all’ abbondante prodotto 
della pianta del cipero, credo possa essere suffi¬ 
ciente perchè si animi e si estenda più general¬ 
mente la coltura. 

Sperimento sulla coltura del cotone. 

Il cotone, che ho l’onore di presentare a questa 
illustre adunanza è come voi sapete di quella spe¬ 
zie detta da Linneo Gossupium Herbaceum, che 
« il cotone erbaceo ordinario bianco, per distici- 



gnerlo dall ’Hirsutum a color di camoscio volgar- 
mente detto giallo, dall’arboreo: le due prime 
specie sono piante annuali ; originarie di paesi 
molto caldi , non esistevano che in pochissimi dei 
nostri giardini custodite come piante affatto esotiche. 

Dopoché il cotone è divenuto un articolo inte¬ 
ressante, c necessario ad alimentare le molte ma¬ 
nifatture delle stoffe diverse, che si sono stabilite 
nel Piemonte, dopo che è divenuta maggiore la 
consumazione della bambagia per li molti usi nell' 
economia domestica e massime delle molte tele 
che il lusso ed il costume hanno fatto ricercare 
vi fù chi ha creduto , che questo vegetabile, consi¬ 
derato come pianta annua poteva essere naturaliz¬ 
zato nel nostro clima ed essere coltivato in molti 
dei nostri terreni, come lo era già in altri a noi 
vicini, si sono fatte delle prove particolari, e l’esito 
de’primi esperimenti hanno servito di stimolo per 
tentarne degli altri, i di cui risultati hanno indotto 
il governo a prender parte nel desiderato utile 
tentativo. 

Difatti la coltivazione del cotone erbaceo bianco si 
e intrapresa con qualche premura nel 1788 * all* 
occasione che il già ministro degli affari stranieri 
signor Conte Perrone fece dono alla nostra Società 


* Risulta dai registri , e dal processo verbale delli 17 
novembre 1788 , che è stata presentata alla Società una 
quantità di semi di cotone, d’ordine del signor Conte 
Perrone , allora ministro degli affari esteri. 

Che nell’ adunanza delli 29 suddetto, d’ordine dello 
stesso ministro, furono presentate e consegnate due mac¬ 
chine inservienti a separare i semi dalla bambagia. 

Nell’adunanza delli 18 si legge il metodo di coltiva- 
r« il cotone che la Società ordina siapublicalo. 


< 3 i una quantità di semi del cotone bianco, per es¬ 
sere , come fu distribuito a molti suoi corrispon¬ 
denti. 

Dalle relazioni pervenute alla società si riscon¬ 
tra che l’esito dei fatti sperimenti non ha sufficien¬ 
temente corrisposto all* aspettazione , e i risultati 
molto disuguali * fecero giudicare, che il difetto 
potesse procedere dalla poca esperienza dei colti¬ 
vatori ed in mancanza d’instruzione dei metodi pili 
proprii di coltivare la pianta. 

Si è rianimata la coltivazione del cotone nel 
*797 all’occasione che l’egregio € benemerito sig. 
Blancardi la-Turbia nostro socio fece dono alla 
Società d una quantità di seme delle due spezie 
bianco e giallo. 

In seguito alla distribuzione che allora si è fatta, 
si sono intraprese molte prove in terreni di di¬ 
versa natura, e a diverse esposizioni, e la Società 
ebbe occasione di sentire le relazioni dei risultati 
più o meno fortunati fra i quali hanno meritato 
singoiar attenzione la coltivazione diretta dall’ il¬ 
lustre signore Valperga Albareto nostro socio, nelle 
sue terre di Masino e Caluso , ** e l’altra del sig. 


* Fra li sperimenti che si «ono intrapresi si è distinto 
quello eseguito sotto la direzione del Padre Lettore Levis 
Agostiniano, nostro corrispondente, in un giardino parti¬ 
colare della città di Casale Monferrato, nel 1790 questo 
illustre socio ebbe la compiacenza di far pervenire alla 
Società colla relazione dello sperimento alcune matazze 

*# n bamba K*<> trat, ° dj d cotone raccolto. 

* V uesto attento osservatore, indicando le più parti¬ 
rò ari attenzioni usate nel corso della coltivazione 
del cotone delle due specie bianco e giallo, che ha 
sperimentate comparativamente in pianura ed in coll'uà, 
ci ha riferito che il cotone coltivato in collina ha fatta 


46 

Ignazio Piacenza contenuta in una memoriella Ietta 
dal sig. Teresio Michelotti. * 

Questi esempi non hanno bastato ad animare ia 
coltivazione del cotone che si desiderava , si 
deve verosimilmente credere che li coltivatori siano 
stati scoraggiti dal prodotto non corrispondente 
all aspettativa, e non vi abbiano trovato il loro 
interesse. 

Ora S. E. il Ministro degli interni, intento a 
procurare anche a questa ventisettesima Divisione 
militare la varietà dei prodotti, e le maggiori ri¬ 
sorse ; ci ha fatto sentire cól mezzo del signor 
Prefetto che il governo è disposto d’ accordare 
prernj d’ incoraggiamento a tutti quelli che fa. 
ranno constare d’ aver coltivato , e rapportato un 
dato prodotto di cotone ** 


migliore riuscita di quello coltivato in pianura e che 
Il cotone bianco ha prodotto maggior numero dì cocchi 
del giallo. 

I.R società alla quale furono contemporaneamente pre- 
sentatele cocche, t se.nr, la bambagia, ed alcune ma- 
tazz- di hlato, non ha potuto a meno di dichiarate che 
il cotone bianco per la candidezza , forza, e finezza si . 
poteva paragonare a quello che ordinariamente si fa 
venire dall’ estero. 

, „.Q ue8t ? memoriella Ietta alla società nell’adunanza 
de h ió giugno 1798 contiene la relazione delagliata 
della coltivazione del cotone bianco in un giardino del¬ 
la città d’Asti. 

** La società d' agricoltura del dipartimento della Sen¬ 
na, nel pensiere d’ incoraggire la coltivazione del cotone 
nel territorio francese , nella seduta delli 5 aprile pas¬ 
sato. propone due premj , uno di franchi 2000, l’altro 
di 1000 a chi determinerà con risultati da sperimenti 
esatti e bene provati, quali sono le specie e varietà di 
cotone che si possono coltivare con più di vantaggio 
in Francia sotto li rapporti della quantità e della qua- 
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La Società nostra , sempre disposta di sccoudare 
le benefiche viste dell’illuminato Ministro, nella ses¬ 
sione delli 26 febbraio 1807, ha deliberato d’invi¬ 
tare , come ha di/Tatti invitato li suoi socj pre¬ 
senti e corrispondenti a tentare resperimento. 

Tn conseguenza di tale deliberazione io mi sono 
fatto dovere di tentarne la prova nell’ orto speri¬ 
mentale della Società, e nella idea di meglio riu¬ 
scirvi ho pensato a procurarmi il seme già in parte 
naturalizzato nel nostro clima. 

Il signor Conte Luigi Castiglioni , conosciuto 
nella repubblica letteraria c tanto benemerito dell’agri¬ 
coltura, mi ha favorito d’una porzione di semi di 
cotone bianco coltivato nell’ agro pavese : un altra 
porzione la ebbi in grazioso dono dal signor .Ca¬ 
nonico Penitenziere Palazzi , che ha coltivato il \ 
cotone nelle sue terre di Gassino ; presciclta nel 
giardino della Società V esposizione a pien mez¬ 
zodì , totalmente riparata dalla mezzanotte dal fa- 
bricato , ho eseguita la puntazione dei semi nel 
giorno 26 di aprile, separando li semi avuti da 
Pavia da quelli di Gassino. 

Trecento in tutto furono i semi piantati , due¬ 
cento settantacinque le piante cresciute , sopra le 
quali si sono formate mille novecento venticinque 
cocche, delle quali appena cento undici sono per¬ 
venute a maturità perfetta, le altre fui costretto 
raccoglierle sul finir d’ottobre, c una parte ha 
sbucciato la bambaggia a forza del calore d’una stufa. 



lità del prodotto, contemporanea alla pubblicazione del 
problema, è l’edizione d’una inemoriella sulla coltura del 
cotone indirizzata a S. E il Ministro degl’ interni , dal 
signor Tuppati Patrizio della città di tìiseglie nel re¬ 
gno di .Napoli. 
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Ho osservato che la fioritura si & fatta in prin¬ 
cipio di luglio, che ha continuato per tutto settem¬ 
bre, che le cocche non ancora erano perfettamente 
formate sul finir d’ agosto : ho praticato il sugge¬ 
rimento di spuntare le piante soverchiamente luz- 
zureggianti, di farle adacquare nelle più calde gior¬ 
nate , e di spogliarle di alcune foglie per facilitare 
la maturazione delle cocche, onde mi giova sperare 
che i semi contenuti nella bambagia di quelle 
sbucciate sulle piante saranno perfettamente ma¬ 
turi e potranno servire a un nuovo scminerio. 

11 poco raccolto procedente dal mio sperimento, 
e da quelli antecedentemente tentati da molti altri 
non sono ancora sufficienti a poter assicurare che 
la coltivazione del cotone possa sì generalmente , 
e utilmente intraprendersi da noi. 



NOTA 
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DEL PROFESSORE VASSALLI EANDI 

Sopra la coltura del riso a secco , e sopra 
l uso di tale coltura per purgare i prati 
paludosi dalle erbe cattile. 


più fiate la Società si è occupata della col¬ 
tala del riso a secco , vale a dire senza lasciare 
1 acqua nei campi del riso come si costuma nella 
sua coltura ordinaria. 

TI felice successo delle sperienze fatte nell’Orto 
sper,mentale della«Società , ed in aperta campagna 
dal nostro Vice-Presidente Nuvollone, eda’parechi 
soej , ci lusinga che si potrebbero evitare i mali 
gravissimi che arreca la coltura ordinaria del riso. 

Per confermare tale speranza, alli 21 di maggio 
«corso ho seminato in un campo in sito fresco per 
1 ombra d’una fila d'alberi di pomi e pruni, e 
per la vicinanza dell’ orto del villano , una quan¬ 
tità di riso vestito che ho preso all’adunanza della 
Società, nella quale il signor Castellani nostro con¬ 
socio presentò il modello della sua macchina per 
togliere la spoglia, o buccia a questo grano senza 
pestarlo. 

II terreno era stato preparato il mese precedente 
per seminarvi diverse piante pervenutemi dall’ estero, 
le quali non germogliarono. Graffiato alquanto il 

giorni 0 * ^ gCtlaÌ r ‘ S0 ChC 6 ermo ghò in pochi 

In luglio però pareva quasi secco e non dava 
speranza di fruttificazione. Dopo la metà d’agosto 
-si rinvigorì sensibilmente, ed al fine del mese 
D 
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spuntarono le spiche, in gran parte lunghe da i 5 
a 2 i centimetri (circa un palmo), come quelle che 
ho l’onore di presentarvi. 

Esse fiorirono alti 5 settembre, c sarebbero per-< 
fettamente maturate se non sopravenivano le piog- 
gie d’ottobre che fecero annerire molti grani. E’ 
chiaro tuttavia eh$ se il riso Ibsse stato seminato due 
mesi prima sarebbe perfèttamente maturato j ed 
avrebbe dato un’ abbondante ricolta. 

]1 signor cavagliele Bossi, Commissario del re¬ 
gno d’Italia, che coltiva con successo ogni genere 
di letteratura, scienze, ed arti mi narrò che aveva 
col seminare riso purgato i suoi prati dalle erbe 
palustri onde erano infestati , e particolarmente 
dal Cyperusflavescense dal Carex recurva (. Leschetta ) 
gettandovi semplicemente sopra il riso vestito, che 
prospero , diede un’ abbondante ricolta ,c fece pe¬ 
rire il Ciperus , ed il Carex. 

Questa marnerà di purgare i prati dalle erbe 
palustri è così comoda e vantaggiosa che merita 
d’essere provata nel noslro paese , anche nei casi 
che i prati si vogliono per qualche tempo ridurre 
in campi per risanarli. 
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NOTA 

DEL PROFESSORE VASSALLI-EANDl 

Sopra Veffetto della diramazione, o potatura , 
sulla cresciuta dei tronchi dei pioppi , e sopra 
il loro accrescimento invernale ed estivo , in con¬ 
tinuazione della sua nota sopra lo stesso sog¬ 
getto, stampata a pag . 70 del calendario delPanno 
scorso , e sulla progressione annua deir au¬ 
mento del peso nei fusici del bosco ceduo di 
castagno e di quercia. 

C^ihe le piante ricevono il loro nutrimento non 
solo dalle radici , ma ancora dalle foglie è cosa 
assai nota ai fisici , e per alcune piante pur anco, 
ai contadini, che generalmente però sono nell’er¬ 
rore che gli alberi siano nodriti dal solo sugo as¬ 
sorbito dalle radici. 

Essendo le loglie organi che danno il nutrimento 
alle piante, è manifesto che togliendole i rami, os¬ 
sia potandole, si toglie al tronco il nutrimento che 
ricéveva dalle foglie dei rami, ma siccome questi 
ricevevano pure una parte del nutrimento assor¬ 
bito dalle radici, nasce la questione se il tronco 
privo dei rami crescerà di più pel solo nutrimento 
preso dalle radici , che quando lo ha pure dalle 
foglie, e che deve il tutto partire coi rami,vale 
a dire se i rami per mezzo delle loro foglie diano 
maggiore o minore quantità di nutrimento al tronco 
di quel che ne ricevono dal tronco medesimo. 

Essendo diversi i pareri su tale questione, per de¬ 
ciderla coll’ esperienza nello scorso inverno , 
ho fatto potare nella fila dei cento pioppi scelti 
per queste sperienze un buon numero di piante 
della seconda, e della terza classe ( nota citata pag. 
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171 ) , lasciando fra le medesime altrettante piante 
delle stesse classi non potate. In tal guisa non po¬ 
tendosi attribuire ad alcuna circostanza diversa nel 
terreno, nell’esposizione, nell’età, non vi ha dub¬ 
bio che il vario accrescimento dipende dalla pota¬ 
tura. Avendole misurate con le altre a II i io aprile 
ed all! 3 o ottobre, paragonando quelle della stessa 
classe tra di loro, ho osservato che l’accrescimento 
delle piante potate sta a quello delle piante non 
potate come 73 al 299, ossia che i tronchi dei 
pioppi non potati sono cresciuti più di quattro 
volte quello che sono cresciuti i tronchi dei piop¬ 
pi potati. S’ingannano adunque coloro che tolgono 
i rami agli alberi per farne ingrossare il tronco.* 
Che gli alberi crescano anche d’inverno è stato 
da lungo tempo dimostrato , onde per numerare 
gli anni d’una pianta dal numero degli anelli o 
strati legnosi che si osservano attorno al centro 
del suo tronco, convien badare a contare soltanto 
gli strati più apparenti che sono quelli che corris¬ 
pondono agli accrescimenti estivi, o se si tiene conto 
esatto di tutti gli strati, numerarne due cioè uno 
assai apparente che è l’estivo, l’altro sottilissimo 
che è l’invernale per ogni anno della pianta. Questi 
strati corrispondono in grossezza alle varie annate 
formandosi di maggiore spessore nelle annate più 
favorevoli alla vegetazione ; e come dalla lunghez¬ 
za dei nodi nelle corna degli stambechi ( bou- 
quetins) si conoscono le varie annate essendo più 
corti i nodi in ragione della maggiore lunghezza 
dell’ inverno, ossia del maggior tempo che il terreno 


* Il signor Dolce osservè pure che le tavole ( assi ) 
segate da piante state potale vagliono un quarto di meno 
pei aodi ciie racchiudono. 
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restò coperto dalle nevi onde scarseggiarono gli 
animali di cibo ; così dagli strati più sottili si cono¬ 
scono le invernate più rigide. 

Non hawi adunque una ragione costante negli 
accrescimenti nè estivo nè invernale per le piante 
della stessa natura ed età ; essi però sono ambedue 
costantemente maggiori nelle piante più adulte come 
mi accertano le misure dei pioppi, con le quali 
determinai i loro accrescimenti invernale ed estivo. 

Il primo dalla differenza nella loro grossezza 
dalli i3 novembre 1806 alti io aprile 1807. 

L’ accrescimento medio è stato nei pioppi di 
prima classe di diecimillimetri 45 , in quelli di 
seconda classe di i 53 , in quelli di terza classo 
di 217. 

Il secondo dalla differenza nella loro grossezza 
dalli io aprile alli 3 o ottobre 1807. 

L’accrescimento medio è stalo nei pioppi di pri¬ 
ma classe di diecimillimetri 4 2 7 •> i n quelli di se¬ 
conda classe di 799 , in quelli di terza classe, di 

I0 77 * 

Questi accrescimenti confermano i risultati e la 
conclusione della nota precedente , come pure lo 
osservazioni de’ signori Ottavio Vettori, e Giuseppe 
degli Albizj, sulla progressione annua deiraumento 
del peso nei fusti del bosco ceduo di castagno e 
di quercia che credo util cosa di qui aggiugnere 
ad istruzione degli agricoltori- 

La progressione nel peso dei fusti di quercia 
esaminato venti anni successivi fu nella ragione 
seguente: 1. 3. 7. 14. 33 . 5 o. 69. 84. 101. 122. 
i 35 . i 5 o. 168. 188. 210. 242.- 278. 323 . 387. 
470. La progressione nel peso dei fusti di castagno 
fui. 2. 6. 11. 19. 29. 41. 55. 71. 90. in. 128. 
148. 171. 196- 226. 260. 296. 333 . 374* 
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NOTA 


DEL PROFESSORE VASSALLI-EANDI 

Sulla fissazione dell adequato , ossia 
prezzo medio , comune, o mercuriale 
delle derrate. 


(guanto sia importante il rettamente fissare l’ade- 
qudto si scorge da ciò che molti contratti al me¬ 
desimo si rapportano, e che su di esso fondansi 
le tasse delle più necessarie derrate. Ma quanto 
sembra facile tale giusta fissazione, altrettanto in 
pratica riesce difficile per le moltiplici circostanze, 
che la possono alterare. Così P. E. osserva il ce¬ 
lebre Fabbroni nella sua egregia opera sopra i prov¬ 
vedimenti annonarj che i prezzi de’ grani venduti 
a credito ne portano Y adequato ad un prezzo mag¬ 
giore del vero; le inattenzioni dei subalterni nel 
notare le circostanze dei prezzi lo possono pure 
variare ; le frodi poi delle vendite fittizie innalza¬ 
no ed abbassano l’adequato secondo l’interesse del 
fraudoloso venditore. Per evitare questa cagione 
d’errore , c quelle prodotte da vendite a’ prezzi al- 
terati per più altre ragioni particolari dei venditori, 
e dei compratori, nel fissare 1’ adequato dei prezzi 
del grano sui mercati di Torino saggiamente dai 
Deputati della Mairie non si comprendono nel cal¬ 
colo i due prezzi estremi cioè il massimo ed il 
menomo. 

A tutte le sopr’indicate cagioni d’inesattezza nella 
fissazione dell’adequato si aggiunge la maniera er¬ 
ronea di calcolarlo che ho veduto in uso in varj 
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luoghi , errore che mi ha spinto a scrivere questa 
nota. 

Infatti peravere l’adequato molti si contentano 
di notare i prezzi estremi cioè massimo e menomo 
sommarli insieme c prendere per adequato la metà 
della loro somma. 

Altri più diligenti notano i tre prezzi c'^oè il 
massimo, il medio, ed il menomo, e preso il terzo 
della loro somma dicono essere questo il prezzo 
medio , o adequalo. 

Quanto queste maniere di calcolare l’adequato 
siano lontane dal vero è manifesto da ciò che ho 
altrove indicato, cioè che per avere il prezzo me¬ 
dio non basta prendere due, o tre prezzi , e di¬ 
viderne la somma per due o per tre come da 
molli si usa, c neppure di prendere la somma dei 
prezzi, e dividerla pel loro numero ; ma che è 
necessario di moltiplicare ogni quantità pel suo prez¬ 
zo, quindi dividere la somma dei prodotti per la 
somma delle quantità. Quale differenza ne risulti 
nell 1 adequato preso nei diversi indicati modi ap¬ 
pare dal seguente esempio. 


Emine 

Prezzo 
fr. sold. 

Importare 

IOOO. . . 

. • a 3 - 

. 3 ooo. 

5 o. . . 

. . a 3 . 5 . . 

162. IO. 

5 . . . 

. . a 3 - i 5 . . 

. 18. i 5 . 

2. 

..34. 

. . 8. 

IOÓ7. . . 

. . . 14- 0. 

. . 3 i 8 g. 5 . 


L’adequato dedotto dai due prezzi estremi tro¬ 
va si di IV. 3 . io. 

Quello dedotto dai tre prezzi è di fr. 3 . II. 8. 
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Mentre Y adequato vero dedotto dalla divisione 
della somma dei prodotti per la somma delle quan¬ 
tità vendute è di fr. 3 . o. 4., onde vi è circa il 
sesto di differenza nel prezzo. 

Molti adequali dedotti dai prezzi del grano sui 
mercati, e calcolati nei due ultimi indicati modi 
m offrirono pure costantemente un prezzo medio 
eccedente nell’ adequato erroneo dedotto dai tre 
prezzi. 

Il nostro consocio Tesoriere signor Benedetto 
Dolce mi narrò le cautele prese dai Magistrati 
quando fecero gli sperimenti per fissare il prezzo 
del pane corrispondente a quello del grano, avuto 
riguardo ai prezzi del fitto del luogo, delle le¬ 
gna, e della mano d’opera. E credibile che non 
avranno trascurato il vero metodo di calcolare Pade- 
quato, tanto più che tal metodo non solo con¬ 
viene ai prezzi d’ ogni sorte di derrate, ma ancora 
ad ogni genere di prezzi, d’osservazioni, di spe- 
rienze, ec., di cui si desidera l’adequato. F 
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la Coltura del cotone . 

DI GIO, BATTISTA GHIO SOCIO ORDINARIO. 

0 >!ii annoverasse le piante forestiere in questo 
subalpino suolo felicemente introdotte , e notasse il 
tempo di tal introduzione co’ nomi di coloro, che 
ne furono i benemeriti autori , larebbe cosa gra- 
lissima all’ attuale generazione, che ne sente il gran, 
benefìzio. 

Qualora poi intraprender volesse di darne in 
questo genere una storia compita, egli dovrebbe 
pur anche offrirci un esatto 1 agguaglio di tutti i 
tentativi andati a voto, per eavare a chiunque la voglia 
di ritentare ciò , che già fu indarno altre volte ten¬ 
tato. II generale invito da qualche tempo in qua è 
diretto alla coltura del cotone , e a dir vero quando 
il clima , e ’1 terreno fossero a simil pianta adat¬ 
tati, egli tornerebbe molto a proposito d’incorag¬ 
giarne la coltivazione, con insegnarne altrui il mi¬ 
glior modo onde ottenerne il bramato intento , 
ma tutte le sperienze fatte a questo riguardo, 
tendono universalmente a far vedere, che il clima 
non conviensi abbastanza a consimile pianta. Pa¬ 
recchie ne hanno fatte parecchi soggetti di questa 
nostra Società d’agricoltura, sempre intenta a pro¬ 
muovere la coltivazione di qualsivoglia pianta in 
questo suolo prosperamente alligni , e di cui sia 
cerio il giovamento , traile quali torna bene qui 
accennare particolarmente quelle, che fu de’primi 
a fare , e a proseguire il signor VicePresidente 
Nuyollone , direttore dell’orto sperimentale, orni’è 
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risultato ch’essa pianta non porta a maturità, fuor- 
thè un ben picciol numero di capsole , e che per 
conseguenza pare , che la medesima esser non deb¬ 
ba l’oggetto almeno d’una generale coltura. 

Il sig. professor Vassalli-Eandi fece similmente ne¬ 
gli anni 1-797, c 1798 molte prove, che diedero 

10 stesso risultato , di modo che fin d’ allora in- 
cominciossi a rallentare il desiderio inteso alla pro¬ 
pagazione del cotone Tuttavia il sopraccitato sig. Pro¬ 
fessor Vassalli-Eandi che non abbandona mai alcun 
tentativo, se prima non è del tutto convinto della 
sua inutilità, ha voluto in quesst’anno 1807 ripe¬ 
tere la sperienza per assicurarsi della buona o mala 
riuscita. Passato adunque il tempo delle brine, che 
furono la primavera ultimamente scorsa molto tar¬ 
dive , venuto il 3 o d’aprile, che era il giorno se¬ 
condo dell’ultimo quarto della luna, essendo il 
cielo ventoso, e mezzo coperto di nubi rare , che 
divenne poi bello la sera, egli seminò del cotone 
in terreno ben preparato c ben concimato ; le 
piantine, che prosperamente uscirono degli sparsi 
semi, erano 01 li 9 di luglio alte un piè parigino, 
cioè da 9 a 14 pollici od oncie, e si diffusero in 
estremi rami, che caricaronsi di frutti, de’quali 
però non ostante una conveniente diramazione ben 
pochi giunsero al grado di maturità fra più di 
cinquanta-, eh’ egli contonne per ciascuna d’esse 
piante. I fiori poi che furono i primi a comparire, 

11 che avvenne alti 28 del detto mese , erano sopra 
alcune piante rossi, e sopri alcune altre bianchi , 
ed osservò innoltre che non pur la medesima 
pianta sopra diversi rami, ma lo stesso ramoscello 
ancora portava fiori bianchi , e rossi , offrendone 
talora un bianco ed un rosso l’uno all’altro vicini. 
Gli viene anche fatto d’ osservare che il numero 
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de’ fiorì rossi era generalmente maggiore nella state, 
come quel de’ bianchi lo era nell’ autunno , c che 
infine tanto ne’ rossi che ne’ bianchi vedovasi una 
gradazione che insepsibilmente passava ne’ bianchi, 
da un color più vivo ad un altro più debole, e 
ne’ rossi aduna rosea tinta sempre più leggìi ra , 
ecT in alcuni ad una tinta gialliccia. Vuoisi ancora 
avvei tire, che secondo il consiglio del signor Tes- 
sierc , molte delle piante, che erano state dira¬ 
mate in sul fiorire , il lurono paiimenti dopo il 
fiorimento , e questa per agevolare la maturità dei 
frutti. ' 

Tali sono state le sperienze, e le osservazioni 
fatte dal sig. Professore Vassalli Eandi in quest’ anno 
nella sua propiia villa fuori di porta Susina, lo mi 
sono indotto a farne la deserizione, e con suo 
gradimento ad esporvcla nel tempo, ch’egli si è 
prefisso di presentarvi una delle piante da lui messe 
a parte , e conservata a tal fine. Ora come ognun 
vede , queste sperienze vengono a confermare il ri¬ 
sultato di quelle già da lui tentate antecedente¬ 
mente , vale a dire, che non portando in questo 
paese il cotone il suo frutto al grado richiesto di 
maturità ,. non conviene introdurne una generale 
coltura. Non è però stato fuor di proposito che di¬ 
venuta sia per alcuni tal pianta il soggetto di tante 
prove , per via delle quali se noli si è ottenuto 
1’ intento desiderato, si è venuto almeno ad im 
parare la maniera di coltivarla , ad instruirsi circa 
T esposizione richiesta, ed a conoscere gl’insetti, 
che delle sue foglie , e de’suoi fiori son ghiotti , 
de’quali il soprannominato sig.Vassalli-Eandi in quest’ 
anno, mentre ch’egli Iacea. le sue sperienze ne ha 
già scoperti tre, che sono stati da lui medesima 
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«U’ac^demia imperiai presentati nel mese di giu¬ 
gno con un altro, che fu il quafto scoperto dal 
signor Bonelli, pertanto giova, ’ehe in particolare 
coltivisi il cotone, perchè si acquisti vieppiù ade¬ 
guata notizia delle virtù che se le debbono attri¬ 
buire , nel numero delle quali si può già porre la 
virtù germinativa che la sua .sementa conserva anni 
due secondo il signor Tessier , ed anni 12 se¬ 
condo il signor Abate Amoretti. Chi bramasse te¬ 
nerne per sua particolar instruzione e diletto nel 
suo orto, o giardino , ricaverà vantaggio dalla let¬ 
tura non sol di questi due autori ultimamente ci¬ 
tati, ma di tutti quelli che ne hanno scritto, rag¬ 
guagliando le loro proprie esperienze. 


RAPPORTO 


Gì 


INTORNO ALLO STATO DELLA GREGIA MeRINOS * 

Sono due anni da che ia Società assicurata da 
S. M. T Imperatore e Re di un più tranquillo 
possedimento della Gregia di Merinos che il Go¬ 
verno Piemontese aveva affidata alla vostra dire¬ 
zione , si è da noi preso l’impegno di rendere in¬ 
formato il pubblico dello stato non solamente in 
cui essa si trova, (Calend 1806, pag. 100 ) ma 
delle attenzioni, che la Società suole mettere tanto 
alla conservazione della purezza della razza, quanto 
alla perfezione se sia possibile della razza mede¬ 
sima. E questo argomento nello stato attuale delle 
cosò è divenuto più ancora importante di quello 
che si possa da molti Ira noi riputare, quando 
o non siano note , o non si ricordino alcune cir¬ 
costanze, che perciò reputo qui opportuno di ri¬ 
ferire. Tra queste merita di essere la prima fra tutte 
annoverata la premura, colla quale va spargendo 
il Governo ne’ differenti dipartimenti della Francia 
degli stabilimenti pastorizii, intesi a diffondere 
questa preziosa razza nel suo stato di purezza, e 
a contribuire col traversarla insieme colle indigene 
al miglioramento delle proprie razze. Nella quale 
misura vedendosi con questi nostri dipartimenti 
una eccezione, è in questa da ravvisarsi la ripro¬ 
va di alta^ confidenza nel zelo, che questa Società 
nostra sarà per metlere a compiere un tanto do¬ 
vere per mezzo della gregia che è a noi stata 
accordata. Quanto alla seconda che riguarda il mi¬ 
glioramento e la perfezione se è possibile della razza 
medesima y reputo importante di non tacerne a 


duo differenti riguardi; il primo si è, che essendo 
ora mai noto a tutti essersi la razza spagnuola da 
varj particolari , e segnatamente nel grande stabi¬ 
limento Imperiale di Kambouillet portata a un 
grado considerevole di miglioramento , il pubblico 
è in diritto di sapere quali sforzi da noi si tacciano 
a questo riguardo , e quali rapporti esistano a 
questo proposito tra le lane e gl’individui di questa 
nostra gregia, con quelli della riputatissima accen¬ 
nata , e di altri particolari , che in questo ramo 
di economia rurale si sono principalmente distinti. 
Il secondo riguardo al quale panni impoi tante par¬ 
lare di questo argomento si è, che 4 vantaggi di 
questo ramo d’economia cominciando ad essere 
ben noti, e moltiplicandosi rapidamente anco nel 
nostro paese le grcgie, 1’ esposizione delle nostre 
maniere, e de’ nostri storzi a perfezionare la raz¬ 
za , tutte dipendenti dalla maniera di propagazione, 
educazione ed alimento , potrà riguardarsi per così 
dire come una giiida, cui potranno tener dietro 
con sicurezza coloro che si propongono l’educa¬ 
zione di questa razza, o il miglioramento delle 
nostrane, 

STATO 

DELLA GREGIA. 


Noi abbiamo annunziato sono due anni, che la 
Società proponevasi di aumentare per quanto si può 
conciliare colle circostanze particolari, in cui tro¬ 
vasi, il numero degli individui di detta gregia , 
almeno di quelli che sono produttivi. Questo scopo 
•è stato sensibilmente riempiuto. Il numero delle 
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peroro fattrici era nel 1806 di cento e nòve sol¬ 
tanto; nel 1807 fu portato a i 38 ,ed è assicu¬ 
rato per num. i 5 o per la prossima primavera. Il 
numero degli individui che la compongono attuai- 
mente è di trecento cinquantasei , cioè 

Maschi .... num. 123 . 

Femme - 233 . 

Totale . . .356 

Delle quali la Società è in grado di sommini¬ 
strare molti arieti scelti , c una trentina circa di le¬ 
mine, conservando tuttavia intatto il numero delle 
cento cinquanta , che debbono ersero produttrici 
nella campagna prossima, e in riserva un numero 
ragguardevole di agnelle atte ad adunare il rim- 

piazzamento, ed un considerevole aumento nelle 

fattrici per 1’ anno avvenire. 

PUREZZA 

della razza. 


Il pubblico deve serbare sempre una grata ri¬ 
conoscenza al Ministro illuminato , ebe ha saputo 
ordinare la conservazione della .razza spagnuola 
nella sua purezza , al dotto. Professore di Veteri¬ 
naria , che ha potuto eseguirla , alla Commissione 
Governativa e alla Società nostra , che nelle disa- 
strose vicende de’scorsi tempi hanno saputo preser¬ 
varla illibata. Le precauzioni, che si praticano ora 
dalla Società , non lasciano luogo al menomo sos¬ 
petto , poiché non mai si permette nemmeno nei 
pascoli il contatto , nò la vicinanza di questa con 
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altra gregia o meticcia o nostrana , e nemmeno 
è stato inai permesso V entrata in essa d’ individui 
di altre razze. Questa circostanza di cui gFintelli- 
genti conoscono tutto il pregio deve necessaria¬ 
mente assicurare tardi o tosto a questa gregla la 
preeininenza sulle altre unite tutte del nostro paese, 
dove l’importanza della purezza della razza sarà 
tardi o tosto sentita. Pietet ha detto che è reo di 
delitto uguale a quelloche commette lo spenditore 
di falsa moneta , colui che dà un ariete meticcio 
per un ariete puro. Ciò non si riguarda ancora da 
noi come abbastanza colpevole, e molti non sanno 
cercar nell’ ariete altro pregio che la finezza della 
lana; ma il tempo e la spcrienza, che mette ogni 
cosa a suo luogo , non può tardar molto a per¬ 
suaderli dell’altra verità stabilita dal medesimo 
Pietet, vale a dire che il più brutto ariete di razza 
pura è molto migliore sempre, che il più perfetto 
meticcio. Noi potressimo aggiugnere qualche fatto 
proprio a confermare questa verità, se fosse op¬ 
portuno ; ma essa da altra parte più non ne, ri¬ 
chiede, poiché ben ricévuta da tutti gl’intelligenti, 
sarà ben compresa fra non molto dagli altri. 

SCELTA 

negli arieti. 


Xl punto il più importante al perfezionamento 
della razza dipende bensì dalla scielta reciproca 
degl’ individui, ma per quanto spetta alla lana, 
dipende principalmente dal maschio. Il pregio del¬ 
ia lana non consiste soltanto nella massima finezza, 
ma ancora nel non concorso con essa nella priva 
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zlonc Se è possibile perfetta di alcuni peli duri 
ruidi , che nelle manilatture si separano poi , ma 
che come gli altri pesando , contribuiscono nel 
prodotto a nient’ altro , fuorché ad aumentare la 
inano d’opera , e a conciliare delle cattive qualità: 

V agnello che nasce porta le prove della mag¬ 
giore o minore copia di questi peli , di cui una 
gran parte cade Ira poco tempo bensì , ma un’ al¬ 
tra $ussjste • Ira la lana. Nella gregia della Società 
e pendente 1’ agnellamento si comincia a lare una 
sciolta fra, gli agnelli, che ne portano niente o po¬ 
chissimo , e si distinguono con un segno. Fra 
questi si fa una seconda scielta all’ epoca della pri¬ 
ma tosatura , e si comincia a ridurre il numero., 
escludendo quelli, che somministrano la lana men 
bella, e in peso minore. All’occasione poi della 
^seconda tosatura, si replica ancora una terza scielta, 
che allora si desume ugualmente dalla quantità 
della lana, dalla finezza di essa, e dalle bellezze 
nella conformazione esteriore dell’ariete. Con queste 
ricerche si designano annualmente all’ occasione della 
tosatura gli arieti , che debbono servire alla monta. 
Le stesse ricerche si fanno sopra le lemine , e si 
procura di dare alle più belle l’ ariete il più distinto. 
L* inutile di osservare che queste operazioni, e desti¬ 
nazioni non si possono affidare ai pastori , che 
nulla intendono in eh) , al che ben riuscire ò 
necessario l’uso di vetri, e di micrometri. Nello 
stato attuale delle cose , la Società può, vantare la 
sqa gregia come secqnda a nissun altra nella fol¬ 
tezza della lana, e di ciò ne convengono tutti 
li forestieri che la vanno a visitare/ 

Quanto alla finezza nella lana , a giudicare dal 
paragone che abbiamo potuto fare con mostre 
della bella razza di Rambouillet, e anco colla lana 
E 
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de’ più bellj individui di quella razza migliorati a 
Cj curva , la Società non ha luogo d’ invidiate lo 
gregie altrui, Per rapporto poi alla presenza dei peli 
giurosi , di cui abbiamo parlato , conviene dire che 
nascono ancora degli individui che ne sono con¬ 
siderevolmente coperti ; ma ha questo la nostra 
gregia di comune con tutte le altre, e mediante 
non interrotte attenzioni possiamo portar lusinga di 
giugnere anco a questo ultimo grado di perfezione- 
La razza di Rambouillet, e tutte le gregie che 
nc sono provenute si distinguono dalla nostra a un 
riguardo , che è nella statura un po più elevata di 
quella della razza nostra. Egli è difficile di poter 
stabilire se ciò dipende da una diversità di razza, 
o il risultato sia delle attenzioni praticate nello sta¬ 
bilimento di non accoppiar le feritine che ftue anni 
più tardi che non si faccia da noi. Ciò che è certo 
si £ che vi sono delle razze Merino» più piccole 
assai delle nostre in Jspagna , che la differenza tra 
la nostra e quella di Rambouillet non è grande 
e che mediante miglior sistema adottato nel tratta* 
mento possiamo accertarsi di aumentarla ; poiché la 
Società può vantarsi di averla aumentata di già, ciò 
risultando dal paragone con varj individui che esisto* 
no sparsi nel Biellese , e che sono provenienti dalle 
Spagnuole separate dalla gregia nostra poco dopo 
l’introduzione di essa in Piemonte. Uno de’mezzi di 
giugnere a questo intento è senza dubbio nella 
natura e abbondanza degli alimenti soprattutto 
poco prima I’ agneilamento, e mentre sono ancora 
gli agnelli popanti. 


SISTÈMA ALIMENTARE. 


Il sistema alimentare, che si pratica nella gregia 
attualmente , consiste in upa più che discreta quan¬ 
tità di fieno di ottima sciolta, con più una dose 
giornaliera di alimenti verdi e farinosi. Per quanto 
eccellente ed abbondante sia il fieno egli è impos¬ 
sibile di potere esclusivamente con esso ben soste¬ 
nere una lazza che in inverno si trova nella cir¬ 
costanza di esclusivo alimento secco poco adat¬ 
tato alla sua natura e che allora appunto si trova 
nelle più faticose circostanze della gestazione, del 
parto e dell’ allattamento, Le sostanze farinose di 
cui si fa uso sogliono variare secondo i prezzi 
delle derrate. Le ferine di miglio e meliga, pan¬ 
netto di noce e di ravizzone con crusca e tritello 
sono le più ordinariamente preferte. Il tenue prezzo 
delle ghiande ci ha costretti ad adottarle esse pure 
quest’anno segnatamente per gli arieti che le rice¬ 
vono alla dose di circa otto oncie per giorno, col 
più grande vantaggio (*). 

Quanto agli alimenti verdi è ben noto, che la 
maggior parte suole far uso di pomi di terra. Noi 
crediamo di avere ber» osservato, che riescono loro 
poco utili per non dire dannosi quando sono som- 
ministrate verdi. Cotti nel forno colla propria loro 
acqua , o cotti col vapore dell’aqua bollente ries¬ 
cono utilissimi; ma il dispeudio considerevole nel 
combustibile , e mano d’opera, c sopratutto la cir¬ 
costanza di dovere mantenere la greggia in fon¬ 
di altrui sempre mutantisi , non ci permette di 
potere praticare questo alimento. Ai pomi di terra 

(* ) Si osservi , che sono amministrali con rape , soli 
sarebbero dannosi, senza il concorso di alimento verde, 
• si dovrebbe diminuire la dose olirà la metà. 
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e! possono con molto vantaggio del bestiame sosti¬ 
tuire le carote , ma il prèzzo di queste radici ò 
nei nostri mercati troppo eccedente per poterle ap¬ 
plicare a questo uso. 

Noi troviamo al contrario un ampio compenso 
nelle rape , che nelle vicinanze di Torino sono 
sempre a prezzo tenuissimo in sul cominciare d’in¬ 
verno. Il pregio di queste radici che è ben noto 
agli Inglesi riesce per noi tanto più grande , che 
difficili a conservare , cadono tuttavia in nostro 
soccorso precisamente ali’ epoca dell’agnellamento , e 
cui cessano i pascoli fortunati d'autunno e che 
mentre come le altre accennate servono di alimento, 
godono della proprietà in particolare d’eccittare sen¬ 
sibilmente , c • di aumentare la dose del latte alle 
madri , e per tal modo quella di riuscire il mi? 
gliore alimento agli agnelli. Se una qualche cosa 
riesce spiacevole a questo riguardo è la difficoltà di 
conservarle lungo tempo ; poiché a tenui temperature 
germinano, ed a fredde si gelante imputridiscono. 
In Inghilterra è riputata una varietà gialla , che si 
tlice resistere a più freddi geli, Yeilow turneps ; 
noi ci siamo procurato della semenza , o molte 
piante si conservano nella terra nel loro stato di 
vegetazione,, e se realmente resisteranno alle nostre 
gelate, il direttore del giardino si farà un dovere 
di coltivarla , e verrà cosi sparsa nei nostri dipar¬ 
timenti della semenza, e assicurato questo impor¬ 
tante soccorso alla nostra gregia. ( * j 


(*> Al momento di mettere questo articolo sotto il 
torchio, le nostre rape sono inalterate pel gelo, e non 
dubitiamo f>iu di poter arricchire la nostra agricoltura 
di questa preziosa varietà, che gode tutti i pregj del 
XVutabaga, e che è ad esso a preferirsi a ben molti 
riguardi. * 




Quanto però agli agnelli il più grande soccorse» 
tioi lo troviamo ne’ cavoli. Tagliati sottilmente co¬ 
minciano a mangiarne all' età di circa venti giorni 
sino a quella di due mesi , alla quale si appi¬ 
gliano ottimamente alle rape che si ha l’attenzione 
di tagliar in pezzi minuti per evitare ogni pericolo. 
Sarà bene di osservare che i cavoli destinati agli 
agnelli debbono essere imbianchiti colla priva¬ 
zione della luce , che è quanto dire assai teneri in 
sul principio ; quindi che da essi non sono a questa 
età ricercate tutte quelle varietà che non sono ca¬ 
pitate , e che sono tuttavia dagli scrittori racco¬ 
mandate di preferenza. Al qual riguardo non sarà 
inutile d’osservare, che la migliore varietà fra le 
brassiche per venir in inverno al soccorso delle 
nostre gregie è quella che appunto si coltiva negli 
orti nostri. I cotanto predicati cavoli alberi, gran¬ 
di cavoli di Scozia , e simili che noi abbiamo 
coltivato, non sono che produzioni miserabili nel 
nostro clima , e pei nostri terreni quando vengono 
paragonate a quelle delle varietà coltivate da noi 
delle quali un capo mediocre pesa almeno un quarto 
di più che il più bell’ individuo delle varietà pira¬ 
midali e scossese. 

Questo è lo stato in cui si trova, Signori , la 
vostra gregia : ancora pochi anni, c poi il pubblico 
avrà imparato a tenerla in quel conto di pregio , 
c di preeminenza , che essa ha sopra di ogni al¬ 
tra , e nel tempo stesso ad apprezzale la ricono¬ 
scenza che deve alla Società , ed il benefizio , che 
•li ha fatto il Governo nel conservarla. 
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relazione 


Dei risultati dagli sperimenti fatti sui nuovo me¬ 
todo di riscaldare tacqui! a Jorza di vapore 
per la filatura della seta proposto alla Camera 
di commercio dal signor Ferdinando Gcnsoul y 
con r intervento de/li signori Commissari dell* 
Accademia imperiale delle scienze, e della So¬ 
cietà di' agricoltura , letta nell ’ adunanza delti 
3 i dùembre 1807 dal sig, JSuroLLortE Per- 
gamo Vice Presidente , ed approvata per essere 
pubblicata. 

\ 

K senza dubbiosi prodotto della seta 11 più im¬ 
portante ramo del commercio attivo di questa 27 ma 
Divisione militare , poiché si calcola che il raccolto 
dei bozzoli ascende nelle annate comuni a 5 oo ni. 
rubbS , che valutati al discreto prezzo di Ir. 20 
cadun rubbo importano la somma di dieci mi¬ 
lioni di franchi, la quale somma diviene più rag¬ 
guardevole , quando questi bozzoli sono ridotti in 
seta. 

Per la qual cosa l’acrescere questo prodotto è 
lo stesso che promovere col privato il pubblico 
bene, ed accresce egualmente il prodotto netto 
della seta , chi meglio sa coltivare i gelsi, ed edu¬ 
care i filugelli , quanto chi sa con maggiore ris¬ 
parmio preparare la seta per le manifatture, anzi 
un tale risparmio, siccome porta non solo a soste¬ 
nere , ma anche a superare la concorrenza dei vi¬ 
cini , profittando della rinomanza e della riputa¬ 
zione, che le sete piemontesi hanno acquistata da 
lungo tempo presso le nazioni straniere. 

La propagazione, e la coltura dei gelsi, Pedu- 


castone dei vermi da seta, il perfezionamento dei 
bozzoli e delle sete chiamò in vari tempi * e in 
varie guise le cure del governo ** e nessuno ignora 


* La mpinoria più antica circa l’introduzione dei ver* 
mi da seta nel Hit monte è del 1289. 

** Dalle catte esistenti notili arrhivii e dai conti della 
spese fatte per servigio della Contessa Sibilla di Baugé 
dal maestro d’Ostello, che furono pagati venti danari 
uni m<sso Gebennar quoesitum kermes fmienUm siricum. 

Nè per conoscere l’utilità del commercio delle set» 
non era già d’uopo ad Amedeo V, marito della nomi¬ 
nala Sibilla , che aspettasse a informarsene viaggiando 
in Italia ; assai prima del 1289 doveva essergli noto 
questo ramo di commercio, poiché esso poduceva una 
porzione di quelle Gabelle che erano state godute dal 
Conte Tommaso di Savoia suo fratello , il titolo delle 
quali salendo al 1235 fa comprendere che fosse in 
questo paese antica la notizia dei negozianti da seta: 
e si trova n«-’ suddetti archivii la tariffa del Dazio che 
si pagava iu Avigliana ai tempi del suo zio Filippo , 
a cui succedette , e in quella tariffa si trovan nomi¬ 
nati i zendadi e panni di seta, che solevano trafficarsi 
dai mercanti Lombardi, fra i quali come ognun sa fi¬ 
guravano grandemente gli Astigiani. 

Ne’secoli XIV e XV i tessuti di seta si lavoravano 
in Savoia e in Piemonte. 

Nel secolo XVI prima del 1592 l’arte della seta evevtl 
meritate le cure benefiche del Sovrano. 

In febbrajo del i 565 , d’ordine di Emmanuele Filiberto 
fu spedito a Genova un pedone a prender semenza di 
vermi da seta , forze perchè era venula a notizia qual¬ 
che specie distinta di quei vermi per dargli la prefe¬ 
rènza. 

Ma per dire particolarmente dei gelsi d’ ordine di quel 
Principe furono piantate diecisetle mille piante di inoroni 
in una possessione sul territorio di Tronsano, denomi¬ 
nata la Margherita. 

Nel i 568 e 1569 è eseguita un’altra puntazione 
al parco di Torino. 

Con diploma del mese di agosto del i 566 viena^ 
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che vi erano leggi, provvidenze e Magistrati sta¬ 
biliti per promuovere , e proteggere con tutti gii 
altri questo primo e più pregevole prodotto in 
ragion di commercio. 

Accresciute le popolazioni, atterrate in gran 
parte l’estese foreste per acquistar terreni a pili 
utili e più necessarie coltivazioni , e ultimamente 
p**r causa del eccessivo abbattimento d albcii nel 
monte e nel piano , apparve tosto lo sbilancio tra 
la necessità d’alimento al fuoco , e la legna unica 
esca alle fiamme , onde si dovette pensare a pro¬ 
curarne la minor consumazione possibile per ripa¬ 
rare al danno, mancanza, e carezza, che d’anno in 


stabilita una deputazione specialmente sopra quelli che in¬ 
trodurranno nuove !aciture di seta. 

Nel iSt 3 si è stabilita in Torino e in Moncalieri 
della seta. 

Nella raccolta degli editti del Borelli si leggono lo 
provvidenze relative alle manifatture di sete. 

Alessandro Tesauro alludendo a tempi molto ante¬ 
riori ad Emmanaele Filiberto nel secoudo libro della 
Sereide, cantò: 

5> i Uar su °k * n SP I ve > e scene opache 
” £ e ,|*° e * seri han grato albergo 

» Ma più d’ogni altra parte eraii felici 
* Di t^tnto ben queste leggiadre sponde, 

» Cu> la eia il primo onore, e i primi doni 
Il Po c’ha il primo onore e primi doni, 

» Dal Tanar, da due Dorè, e doppia Stura 
» Pr>a che nutrisse il bp| paese in seno 
» Troppo benigno, e dolce, il fuoco, e farmi 
» Empie voglie allettando a fargli oltraggio , 

» Onde a se fu cagion d’ acerbo danno 
» Ma non fu pur quest’arte in tutto estinta, 

» Anzi ognor si ravviva e facil fuora 
» Se come accenna il ciel favor le. porge 
» Che ancor racquisti in breve il pripio onore 
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anno s’aumentava in ragion dell' aumento delle 
molte manifatture e del lusso dei cittadini. 

Egli è perciò che la nostra Società d’agricoltura 
a ragione rivolse le sue occupazioni, e li suoi studj 
nel pubblicare molte utili memorie ed instruzioni 
sopra questi oggetti che si possono leggere sparsi 
negli atti da essa pubblicati , e nella serie dei 
Calendari Georgici ; ma non si può ignorare clic 
a spargere lumi in questa parte d’ economia hanno 
moltissimo contribuito le opere di molti particolari, 
le ingegnose invenzioni proposte in diversi tempi, 
e gli- sperimenti tentati sotto la vigilanza del già 
Magistrato del Consolato e del Consiglio di com¬ 
mercio. 

Per la filatura della seta,che è l’operazione la più dis¬ 
pendiosa, si è considerato importantissimo l’oggetto di 
sperimentare la più economica ed utile maniera di 
filare i bozzoli con risparmio di spesa nella quan¬ 
tità della legna , o nella qualità del combustibile, 
e si è cercato di indagare quale forma, o del for¬ 
nello o della baeina sia la più acconcia per eco¬ 
nomizzare il combustibile. 

Tutti gl’ingredienti r che uniti all’acqua fredda 
hanno agevolato lo svolgimento della seta, hanno 
avuto cattivo esito : la seta filata in tal maniera 
presentò il vantaggio e l’economia della legna, ma 
ha perduto per lo meno il dieci per cento, nella 
filatura. 

V’ha chi ha tentato d’immergere i bozzoli in 
acqua bollente , quindi filarli in acqua fredda. Il 
risparmio della legna fu considerevole, ma il con¬ 
sumo cagionato dai troppo difficile svolgimento dei 
bozzoli ha prodotto un danno che superava li vantag¬ 
gi prQvenienti dalla minor consumazione della legna. 

Il signor Abate Ottolini ha creduto, che si do- 


74 

Tcva preferire ai fornelif comuni quello doppio che 
ha proposto alla Società patriotiea di Milano, ma 
questo fornello, ancorché presentasse qualche sorta 
d’economia col restringere il focolare, non si trovò 
essere il migliore. 

Nel 1780 è riuscito al signor Spanzotti nella 
sua filanda di Rivoli di riscaldale con un sol fo¬ 
colare due caldaje e questa stessa forma di fornel- 
letti e di caldaje è stata sperimentata da una com¬ 
missione nominata dalla Società patriotiea di Mi¬ 
lano. 

La prova si è fatta nel 1782 col paragone di 
fornelli d’altra forma per il corso di dieci giorni 
con aggiunte, e modificazioni rispetto agli incon¬ 
venienti da prima scoperti, e finalmente è stato 
deciso , e concordato, che il fornello detto di 
Rivoli era di considerevolissimo risparmio della 
legna. 

All’ economica filatura de’ bozzoli era diretta 
1* invenzione del sig. Conte Fabio Asquini d’ Udine, 
il quale ha proposto una nuòva torma di mat¬ 
toni , per cui quattro soli strati sono sufficienti 
alla costruzione del fornello. 

Gli sperimenti fatti sopra l’uso del fornello, e 
del bacino inventato dal signor Costanzo Castellet 
in confronto di quelli, che si usano ordinaria¬ 
mente. Le correzioni fatte al fornello comune 
dal fu signor architetto Carlo Feroggio hanno di¬ 
mostrato che si può faro qualche sparmio di com¬ 
bustibile, ma nel farne uso si sono scoperti molti 
inconvenienti. 

Ora il signor Gensoul negoziante in sete nella 
città di Lione , già benemerito all* arte setificcia 
per l’ingegnoso meccanismo da lui inventato per 


facilitare , e perfezionare la' filatura delle sete ( *) 
espcri' ; pubblico sotto l’ispezione della nostra 
rispettala io Camera di Commercio una nuova mac¬ 
china da lui immaginata per l'oggetto di econo¬ 
mizzale la spesa del combustibile nella filatoi a dei 
bozzoli , adattando le ingegnose aggiunte da lui 
fatte alle serperle del C. e Beniamin Tomphson di 
Rumphort sui vantaggi di trarre partito, e fare 
uso dei vapori dell’ acqua bollente. 

La Camera di Commercio, che vede con oc¬ 
chio penetrante la necessità di conciliare del perfe¬ 
zionamento della filatura delle sete, la consuma¬ 
zione minore della legna, e conscguentemente l’uti¬ 
lità pubblio* , massime nelle attuali circostanze di 
minacciata penuria, e del caro prezzo di questo 
genere , si è compiacciuta associare alle sue os¬ 
servazioni quelle dell’Accademia Imperiale delle 
Scienze, e della Società d’Agricoltura col parti¬ 
colare invito, che le ha fatto pervenire. 


(*) » Mémoire sur les moyens de perfectionner la 
» filature des soies, suivi de la description d’un ncu- 
» veau rnécanisme adaplé au tour à filer et du proc.ès- 
» verhal de l’expérience qui-en a été faite par l’Acadé- 
» mie de Nim°s , présr nté au Gouvernemrnt par le 
» cit Ferd. Gensoui nég. 

» A Lyon de ricoprimene Burret i 8 o 3 . 

Tn questa operetta l’amore presenta f Istoria dpll’in¬ 
troduzione della manifattura delle sete in Francia, fa 
osservare alcuni abusi , e molti difetti , proponendo le 
correzioni, che si potrebbero facilmente adottare, sug¬ 
gerisce i mezzi per riuscirvi, e i vantaggi , che ne 
deriverebbero . spiega tutto il meccanismo del nuovo 
tornio , che proponete si legge in fine il giudicio della 
Commissione per assistere agli sperimenti , e la deci¬ 
sione dell’Accademia di Nimes risultante dal process# 
verbale delli io fruttidoro anno io. 



Li Commissari deputati per assistere agli speri¬ 
menti ebbero occasione di osservare, che l’appa¬ 
rato consiste in ott ^ino, in cui sta un fornello 
in metallo , che riscaldato da legna , o altro com¬ 
bustibile , mette in ebuli^ione 1’ acqua contenuta 
superiormente nello stesso tino, li di cui vapori 
passando per un tubo orizzontale, e quindi peral¬ 
tro transversale, si .comunicano e discendono col 
mezzo di altri perpendicolari nelle caldaje disposte 
a due a due in retta, linea in numero di ventiotlo. 

Per poter giudicare dell’ utilità del nuovo metodo 
del sig. Gensoul in paragone di quello che si pra¬ 
tica comunemente , si è fatto construrre un for¬ 
nello a due focolari secondo il metodo piemontese. 

Due filatrici occupavano il fornello ordinario, e 
quattro furono destinate per filare a forza di vapore. 

Nel corso delle sperienze li signori Commissari 
hanno d’accordo convenuto che l’invenzione del 
sig. Gensoul presenta li seguenti vantaggi ; 

1. ° Che la filatrice ha la facilità di poter dare 
all’acqua contenuta nella caldaja il grado neces¬ 
sario d’ebulizione mediante l’apertura del robinetto 
infìsso al tubo perpendicolare, che ha comunica¬ 
zione colla stessa caldaja. 

2. ° Che la filatrice non è soggetta a soffrire 
l’incomodo del calore continuato, come succede 
nei fornelletti secondo la forma ordinaria , e può 
nel corso della giornata filare maggiore peso di 
bozzoli. 

3. ° Che la giratrice non perde tempo a attigner 
tant’ acqua, a provvedere la legna, e a stuzzicare il 
fuoco, c può per conseguenza applicare con più 
d’attenzione al lavoro della filatrice. 

4. 0 Che in questa maniera si evita il fumo , e 
•onseguentemente l’ appannamento della seta- 



5. ° Che !e caldaje ordinate secondo l’invenzione 
del sig. Gensoul occupano sito minore di quello 
occupato dai fornclletti della forma ordinaria. 

6 . ° Che le caldaje e gli altri ordegni essendo 
costrutti e disposti in maniera a potersi disgiun-* 
gere facilmente, il locale può servire dopo la fila- 
tura ad altri usi. 

7*° Che volendosi stabilire una filatura affatto 
nuova secondo l’invenzione del sig. Gensoul si pu ò 
diminuire la spesa nella provista delle caldaje di 
rame , potendosi sostituire bacini di legno dolce 
ben liscio , c pulito , o anche in majolica, o terra 
c si potrebbe introdurre nei bacini un ordegno a 
robinetto in fondo per facilitare l’uscita dell’acqua 
e la pulizia del bacino medesimo. 

8 .° Che mediante una specie di setaccio addat- 
tato nel fondo del bacino si può diminuire quella 
agitazione o ebulizione dell’ acqua, che si fórma 
nel centro, la quale disturba e incomoda le fi. 
latrici * 

9 0 Che dalle sperienze formali continuate per 
il corso di quattro giornate alla presenza delli sig 
Commissari, degli intervenuti per la Camera di 
commercio e del sig. Inventore è risultato all’evi- 
denza , che la consumazione della legna in para¬ 
gone de’ fornelletti secondo l’ uso comune ò ridotta 
a un terzo. 


A questo riguardo il sig. Dolce, uno de’Commissari 
Jia opportunamente immaginato . che facendosi un fondo 
piu profondo nel mezzo del bacino , e facendosi discen¬ 
dere il tubo, che porta il vapore attorno le pareti di 
esso, il setaccio sovrapposto non farebbe che coprire 
lo stesso fondo e non occuperebbe lo spazio necessario 
all operazione della filatura . mentre impedirebbe gli ef¬ 
fetti della troppa ebulizione, e dell’ agitazione delJ’acqua 
bollente. 1 
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Nel corso degli sperimenti si è fatto osservare al 
sig Gensoul, che il tabu perpendicolare non avendo 
che un sol rubinetto, era facile l’inconveniente , 
che mentre una filatrice ha bisogno di un grado 
di calore maggiore la vicina ne solFra : il sig. Gen¬ 
soul avendo convenuto della giustatezza dell’osser¬ 
vazione , vi ha rimediato a dirittura coll’aggiunta 
di un secondo robinetto per agevolare ad ambe 
le filatrici il comodo di procurarsi il vapore ne¬ 
cessario. 

Si è dubitato se il vapore potesse agire egual¬ 
mente nelle caldaie del centro, come in quelle 
delle due estremità, li sig. Commissari hanno sod¬ 
disfatto all’osservazione, e al dubbio con l’introdu. 
zinne del termometro nell’ acqua di tutte le cal- 
daje eseguita nel medesimo instante, e si è veduto, 
che l’azione del vapore fu eguale e quasi istan¬ 
tanea in tutte le caldaje. 

E sla r o osservato dai Commissari, che l’acqua 
riscaldata col vapore ha acquistato il grado neces¬ 
sario in quindici minuti, mentre quella delle cal¬ 
daje secondo il metodo ordinario non è parsa tale 
che dopo trenta minuti. 

Insomma il sig Gensoul ha soddisfatto pella ma¬ 
niera la più compiacente a tutte le questioni , os¬ 
servazioni, e sperimenti, che li Commissarj , ed 
altre persone astanti hanno proposte. 

Mentre siamo in aspettativa del giudicio, che sarà 
per dare la Camera di commercio sulle qualità in¬ 
trinseche della seta filata secondo i due metodi 
di paragone, per la più facile dimostrazione del 
vantaggio , che può risultare ai trattori di sete c 
al publico nella minor consumazione della legna , 
si supporranno due filature eguali, in immoto di 
3o caldaje. 


ì 



La prima sarà costrutta con fornelletti doppj , 
e cosi di trenta caldaje riscaldate col fuoco imme¬ 
diato secondo 1 * uso ordinario. 

^ La seconda sarà di 3o caldaje ordinate secondo 
l’apparato del sig. Gensoul, e riscaldate colinone 
del vapore. 

Nella prima filatura fissando il peso della legna 
nella proposizione delii 7 consumati nell’espe¬ 
rimento dalli due focolari , la consumazione gior¬ 
naliera per le 3o caldaje supposte sarà di io 5 . 

Nella seconda prendendo anche l’adeijuata pro¬ 
porzione dai fatti sperimenti, la consumazione sari 
di ìfr. 40 . 

Li ijr. io5 corrispondendo più o meno a due 
carra di legna di rovere il di cui valore si cal¬ 
cola ordinariamente a fr. 12 caduna carra, la 
spesa della legna per consumazione nella prima 
filatura sarà di fr. 24. 

Con la stessa regola calcolando li 40 ubn.su- 
(nati nella seconda filatura , la spesa giurila* iera 
della legna sarà di Ir- 8 . 

A questa spesa si deve necessariamente aggiu- 
gnere quella della mercede giornaliera da fissarsi 
alla persona destinata per assistere e regolare il 
fuoco del fornello che riscalda l’acqua nel tino, 
che fissata a fr. 1 5o ne viene che la spesa totale 
per il fuoco della mai-china sarà di fr- 9 fio. 

Nella fa’tta supposizione il beneficio giornaliero 
risultante dalla macchina a vapore essendo di I. 14 . 
fio , ascenderebbe a fr 58o per il corso d’una fi¬ 
latura di quaranta giornate. 

E quando si voglia aver riguardo alla prima 
spesa da tarsi nell’acquisto dell’apparato, che si 
può fissare a f. 35oo , regolando l’interesse annuo 
di questo capitale al cinque per cento si dedur- 


ranno fr. 175 , « il beneficio sarà nullameno di fr. 

ao5. 

Li signor Professore Moriondo, uno dei cotti mis*- 
sarj, della Società fa osservare , che può accadere, 
che la macchina si sconcerti per 1 effetto della 
filtrazione , ed azione dell’acqua bollente sul legno, 
di cui è formato il tino, e sia perciò necessaria 
una riparazione , la di cui spesa sarebbe più con¬ 
siderevole e il pregiudicio più sensibile , quando 
1’ inconveniente accadesse nel tempo della filatura: 
onde egli crede , che converrebbe calcolare presso 
po-o il tempo della durata del tino, ed avere pre¬ 
sente‘la spesa che può accadere doversi fare nella 
nuova costruzione, al fine di riconoscere , se 
l’utilità, che risulta dall’economia, della legna possa 
compensare in un certo corso d’anni non solamente 
la prima spesa nella costruzione di tutto l’apparato, 
ma innoltre di quella delle annuali, o accidentali 
riparazioni. 

Da quanto si è dissopra ritento relativamente ai 
tentativi latti nei tempi passati per l’oggetto di ia- 
cilitare , perfezionare, ed economizzare la spesa 
dei combustibili nella filatura della seta, e dai ri¬ 
sultati dagli sperimenti ultimamente fatti secondo 
1’ invenzione del sig- Gensoul, dopoché la Camera 
ai commercio avrà solennemente dichiarato , che 
la seta filata secondo questo metodo non soffi e 
alcun pregiudicio dall’ azione del vapore, e non 
perde delle sue qualità intrinseche, giova sperare 
che i trattori delle sete, possessori di filande, in¬ 
coraggiti dal particolare loro interesse, si dispor¬ 
ranno a introdurre l’uso d’una macchina, che sos¬ 
tanzialmente tende al vantaggio generale della 
nazione. 


MEZZO ECONOMICO 

DI SBIANCHIRE LINGERIE, 

Estratto dalla Memoria che ha per titolo : Ins- 
truction populaire sur le blanchissage domesti- 
que à la vapeur , redige par M. r Cadet de Vaux 
et pablié par ordre do S. E. le Ministre de 
rintérieur. 


Del signor Nuvollone Pergamo 
VICE-PRESIDENTE. 

TV 

.1^ imbianchimento delle lingerie, che interessa 
generalmente 1’ economia domestica , la pulizia , 
la salute, e la conservazione degli uomini , non 
è sfuggita dalle viste del saggio, ed illuminato Mi¬ 
nistro degli interni, il quale in mezzo alla molti- 
plicità delle più serie occupazioni del vasto Im¬ 
pero , informato doli’ utilità del nuòvo metodo di 
sbianchire le lingerie a forza di vapore proposto 
dal signor Cadet de Vaux, ha ordinato che nc 
fosse publicato un estratto ad instruzione del 
popolo. 

Un metodo, che riunisce all’economia del tem¬ 
po quella della legna, e del sapone, e il di cui 
buon successo è assicurato, in tutt’ i casi non può 
•essere accolto, che con premura. 

A questo utile oggetto, la Società d’Agricol¬ 
tura , che si fa un doveroso impegno di secondare 
le benefiche superiori intenzioni ha deliberato che 
fosse pubblicato l’estratto della riferita instru- 
zione alla più facile intelligenza degli abitanti di 
questa 27. a Divisione militare. 
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In esecuzione dell’appoggiatami incombenza io 
esporrò con la maggiore brevità ciò che sostan¬ 
zialmente torma l’idea del nuovo metodo, che si 

propone. 

per spiegare la teoria dell' imbianchimento , 
l’autore stabilisce che le lingerie sucide pesano il 
cinque per cento di più delle bianche , questo 
maggior peso proviene i ° da una quantità d’umi¬ 
dità viscsa , 2 ° dal sucidume. 

Che per l’imbianchimento dei panni lini con¬ 
viene portar via 1’ umidità viscosa , e disporre il 
Sucidume con renderlo solubile : 

Il lavamento con acqua riempie il primo og¬ 
getto , perché l’umidità viscosa è solubile nell’ 
acqua pura : mentre 1’ uso dei sali artificiali epe-? 
ratio l’unione delle sostanze grasse. Quanto alle 
macchie , che sono depositi di materie coloranti, 
colle quali le lingerie sono entrate in contatto scom¬ 
pariscono col mezzo della neutralizzazione , q 
della combinazione. 

In questa guisa l’imbianchimento si eseguisce 
con le seguenti quattro operazioni. 

- CONDOTTA DELL’IMBIANCHIMENTO A VAPORE. 

/.» Operazione. 

Per questa operazione l’autore suggerisce , che 
si dovrebbe in tutte le famiglie lavare con acqua 
pura in ciascuna settimana le lingerie sucide della 
settimana antecedente ; le lingerie si conservereb¬ 
bero meglio , e non contrattarebbcro alcun cattivo 
odore : basterebbe bagnarle il giorno avanti la 
liscivia, ma siccome poche di quelle persone in¬ 
caricate di questa operazione, o non hanno , q 
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non possono avere quest’attenzione regalare., si 
va a suppore , che non vi ha luogo.. 

Dunque per adattarsi al metodo, che si pro¬ 
pone si laveranno a dirittura le lingerie a grande 
acqua, che può essere di pozzo in mancanza di 
quella di fontana ; per rendere l’ acqua del pozzo 
egualmente efficace a quella , si getterà in essa 
poco a poco della dissoluzione di -carbonato di 
soda , o sale di soda , sino a che non si intor- 
torbidi , e non si [ormino dei precipitali terrosi. 

Se vi sono nelle lingerie delle parti molto spor¬ 
che , si farà uso del sapone a secco, cioè a dire 
quando le lingerie saranno levate dal tino, e sco¬ 
late, si iregheranno le parti sporche col sapone 
senza lavarle altra volta. 

II.* Operazione. 

Le mapchie essendo di diversa natura , basterà 
lregare le une Icggermeute con sapone, le altre, 

. quali sono quelle di sugna, olio cotto, e di altre 
materie grasse, debbono a dirittura essere trat¬ 
tate con l’essenza di trementina per combinare le 
parti grasse, e in seguito con 1’ acqua acidulata 
per disciogliere le sostanze coloranti metalliche. 

Le macchie di rugine, d’inchiostro si levano 
con l’acqua acidulata sola : quest’acqua acidulata si 
compone con una semplice mescolanza d’acqua, c 
di acido sulfurico sino ad acidezza aggradevole \ 
altrimenti si rischierebbe di bruciare i panni lini. 

III.^ Operazione. 

Il ranno , o liscivia è una dissoluzione di sei 
parti di sale di soda cristalizzata, e una mezza 
di sapone entro cinquanta parti d’acqua. 
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Si farà disciogliere il sapone separatamente in 
sei parti d’ acqua calda, e il sale di soda nella 
stessa quantità d’acqua Iredda, o calda. 

Fatta la dissoluzione si riunisce poco a poco, 
e vi si aggiunge il suprappiù dell’ acqua, che deve 
formare il ranno. 

La proporzione della quantità del ranno a quella 
dei panni lini e di zò libbre a ioo di lingeri 
asciute. 11 ranno si può impiegare freddo, ma è 
miglior cosa, che sia caldo. massime nell’ in¬ 
verno. 

Quindi li panni lini precedentemente bagnati, e 
scolati si stendono nel tino, si spruzzano con una 
porzione di liscivia , di maniera che siano bene 
penetrati, e si lasciano in tale stato sino all’in¬ 
domani 

Li panni lini più sottili si collocano in fondo 
del tino, e superiormente li grossolani, all’ oggetto 
di poter praticare il contrario nel tino a vapore. 

Se le lingerie sono molto sucide, bisogna aumen¬ 
tare di una, o due parti la proporzione del sale 
di soda , ed immergere le grossolane nella li¬ 
scivia medesima prima di collocarle nel tino. 

Così disposte si lasciano sino al giorno dopo 
nel tino. 

L’ apparato consiste in un fornello, una cal- 
daja, un tino a vapore , una graticchia 3 un trep¬ 
piede, e dei tubi. 

Il fornello è fabbricato in modo a presentare , 
e conservare il più gran calore colla minore con¬ 
sumazione della legna. , 

La caldaja deve essere più larga che profonda, 
adattata alle pareti del fornello, sarà lotata in 
modo a non lasciar passare nè fumo, nè calore. 

Il tino è un recipiente di legname bianco più 



85 

largo superiormente, che inferiormente, munito , 
e rinserrato da cerchi di ferro ; e deve avere un 
coperchio inovibile per essere sovrapposto nel tempo 
dell’operazione. , 

La graticchia , ch^ deve essere di legname bian¬ 
co , avrà la forma di una cesta, questa è desti¬ 
nata a contenere le lingerie grossolane ; la gra¬ 
ticchia entra in parte nella caldaja, ed è sostenuta 
dal treppiede di ferro posto in fondo della stessa 
caldaja. 

L’intervallo fra il fondo della caldaja, e la gra¬ 
ticchia è occupato dal ranno : nelle piccole bian¬ 
cherie si sostituisce una graticchia piana , che è 
collocata nella gola della caldaja. 

Li tubi a vapore sono formati da due cingoli 
piani distanti uno dall’altro mezzo pollice, e fer¬ 
mati da due caviglie : questi tubi collocati a piombo 
sopra la graticchia, uno nel mezzo, l’altro ap¬ 
poggiato contro le pareti del tino, danno pas¬ 
saggio al vapore, che si spande per tutta la massa 
delle lingerie. 

Posto il treppiede nella caldaja, si colloca la gra¬ 
ticchia , e si dispongono li tubi come si è detto 
dissopra. 

Si ordinano le lingerie grossolane sopra la gra- 
licchia, e in seguito le altre secondo la qualità 
della loro sottigliezza. 

11 tino deve essere lotato con terra grassa dalla 
parte , che si unisce alla caldaja. 

Si continua riempire il tino di panni lini, si 
versa sopra il liquido rimasto nel tinello , in cui 
era stato tuffato: se questo liquido, e quello, che 
scola dai panni lini, e cade nella caldaja non è 
sufficiente, si aggiunge ranno, oppure acqua sem¬ 
plice. 


m 

Si accende il fuoco : l’acqua lisciviata si vapo¬ 
rizza, c penetra la massa sino all’alto, sollevàn* 
dosi il coperchio si sente "ufi vapore abUcuciantey 
e sono anche tali i panni lini. 

Si lascia che tulta la massa conservi questo 
gradò di temperatura pernii quarto d’ora, pas 
sato questo tempo si separino I» » tele di colore, 
poi le sottili!, quindi le grossolane, che . si man¬ 
dano lavare immantinenti. 

Le lingerie debbono stare nel tino per il tempo 
di tre alle sei ore. 

11 tino a vapore può essere riempito di nuovo, 
(f dare un secando tinaggio nel tempo, che si 
lava il primo , e così in seguito. 

Il ranno clic rimane può essere conservato per 
tre settimane , e servire in -altra occasione per la 
lavatura pioli minare dei «trace). 

IV, Operazione . 

Le lingerie estratte dal tino a vapore sono tras¬ 
portate alla* forifarfò, dóve non è piti oecessfcrrié di 
iàr altro, che immergerle nell’ acqua, premerle , 
e fregare le parti più sucido. 

Applicaz ione alla teoria . ^ 0 ; r ;,... ; t 

La prima operazione , cioè la lavatura còl'ft 
acqua semplice scioglie, e netta le lingerie dèlie 
umidità viscose solubili. 

L’immersione nella dissoluzione del sale di soda 
ha per oggetto* la combinazione dei corpi socidi 
per renderli solubili. 

La penetrazione dei panni lini a forza di va¬ 
pore , e la somma temperatura, alla quale è som¬ 
messa , ha per oggetto: 
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i.° Di far penetrare la totalità, e li corpi stessi 
delle lingerie col mezzo del dissolvente. 

2 ° Di rendere questo dissolvente più attivo per 
la sua massiina divisione , c per l’effetto del 
calore. 

L ultima lavatura tende a portar via , e purgare 
tutte le nuove combinazioni formate dall’azione 
dei dissolventi sulle sostanze, colle quali si sono 
unite. 


OSSERVAZIONI. 

Siccome li sali di soda prescritti per la compo¬ 
sizione del ranno sono in molti pae^i ( e massime da 
noi ) preziosi, e di caro prezzo, insino a che 
si sarà pervenuto di ricavare dalla decomposizione 
in grande il sai marino, è importante d’indicare i 
mezzi di supplirvi con qualche economia. 

Le sostanze, che possono supplire al sale di 
soda sono le liscivie delle ceneri, e la dissoluzione 
della potassa. 

Il liscivio delle ceneri deve essere filtrato ; sco¬ 
lato a freddo nella maniera seguente : 

Si mettono le ceneri in un tino, e gli s j versa 
sopra poco a poco acqua fredda , nella quale si 
lascia macerare per ore 24 , si tira quest’ acqua 
per il foro inferiore, e si versa di nuovo, sino a 
che si riconosce, che non tira più seco sali in 
dissoluzione. 

11 liscivio formato con la potassa si prepara in 
questa maniera , si prendono 12 pinte d’ acqua , 
libbre 1 potassa bianca di Russia, un’oncia di 
sapone , questo liscivio s’ impiega come quello di 
sale di soda- 
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Vantaggi dello sbianchimento 

A VAPORE. 

Le lingerie acquistano senza il soccorso del sa¬ 
pone la più grande bianchezza , le macchie trat¬ 
tate avanti con l’acqua acidulata , o r°l sapone , 
secondo la diversa natura di esse, spariscono; le 
lingerie più grossolane , e più sucide diventano 
così proprie , e pulite come le sottili : T economia 
del tempo è considerevole, quella della legna è 
anche maggiore per causa della ingegnosa costru¬ 
zione del fornello : quella del sapone è di due 
terzi alla metà; vi è inoltre la facilità, il comodo 
di fare la prima lavatura in casa coll’ acqua del 
pozzo : le lingerie non possono essere macchiate 
dal liscivio, e questo non può mancarsi ; 1’ultima 
lavatura è semplice , facile, q spedita: le lingerie, 
che non soffrirebbero cinquanta liscivj nel metodo 
ordinario, resisteranno a cento secondo il metodo 
a vapore , che si propone; per 1’ impreziabile van¬ 
taggio , che vi è di conservare le lingerie, le 
quali non è necessario di battere, e di fregare 
colle spazzole.. 

Il metodo sovrari ferito, che interessa tutte le 
classi di persone, merita la particolare attenzione 
delle Amministrazioni , degli Ospizj di carità , e 
di tutti li pubblici stabilimenti , perchè offre una 
economia di spesa considerevole. 

Deve anche interessare l’economia politica sotto 
il rapporto delle arti, del commercio, e soprattutto 
per il minore consumo, che si fa della legna, 
perchè tutto si combini col vantaggio generale. 
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AGGIUNTA 

all’articolo sulla coi tura dell’arachide. 

C^ccorreva di fare nuovi, ed esatti sperimenti 
per accertare quant’ oglio si possa estrarre da un 
dato peso , o misura di frutti, ossia nocciuole dell* 
Arachide per vieppiù comprovare l’utilità, e la con¬ 
venienza di coltivare, e propagare tal pianta. 

L’ egregio signor Borsarelli nella relazione pub¬ 
blicata nel Calendario Georgico del 1806 aveva op¬ 
portunamente osservato , che le nocelle , ossia frutti , 
di cui ha latto uso nello sperimento , benché ma - 
turi , non erano però a quel grado di siccità % 
al quale accostumasi lasciar venire le mandorle , 
le noci, c simili per /’ oggetto di estrarre F olio. 

Egli ha perciò attribuito il minore risultato dell’ 
olio , alla qualità dei frutti. 

Un secondo esperimentoJatto ultimamente prova 
Ja giustatezza della riferita osservazione. 

11 signor Barberis Direttore in capo della spe¬ 
zieria de’ poveri, il quale si è cortesemente in¬ 
caricato di questo secondo esperimento latto coti 
tutta esatezza , riferisce quanto segue : 

Le libbre io , oncie 4 di frutti dell’ Arachide 
spogliati dejla corteccia erano in peso di libbre 6, 
oncie 4. 

Le nocciuole ridotte in polvere in un mortajo 
di metallo, e quindi .sottoposte al torchio , hanno 
prodotto lib. 2 8 olio per espressione. 

Fa considerare la perdita di un’ oncia circa di 
olio succhiate dalla carta , che ha servito a conte¬ 
nere le nocciuole sotto il torchio , c nell’ imbuto 
per la filtrazione. 
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lnnoltre dal residuo che si e pestato nuova¬ 
mente, e fatta la digestione a bagno di maria, 
sottoposto al torchio si ricavarono onde 5 , che 
aggiunte danno un prodotto totale di lib. 3 i , 
cioè onde due meno ddla metà. 

Dallo sperimento fatto dal prelodato signor Bor- 
sarelli risulta, che lib. 3 3 di nocciuole ridotte 
Sn pasta , e spremute sotto il torchio si è ricavato 
una libbra ed un* oncia di buon olio, dico lib¬ 
bre i f. 

Dal confronto delli due sperimenti si riscontra, 
che era fondato V avvertimento del signor Borsa- 
relli, onde è bene di non far uso delle nocciuole 
prima che siano perfettamente essiccate- 


SPERIMENTO 

SULLA ESTRAZIONE DELL’OLIO DAL CIPERO 
ESCULENTO. 

"Vi è chi ha creduto, che i frutti del cipero 
esculento si potessero utilmente impiegare nella ma- 
nifattura dell’olio. 

Il signor abate Borson diligentissimo osserva¬ 
tore, e sperimentatore per verificare la supposta 
utilità, ebbe la compiacenza di comunicare i ri¬ 
sultati del suo sperimento. 

» Una libbra e mezza di cipero esculento pian- 
» tato in un campo , ha occupato 12 in i 3 ta- 
» vole di terreno. 



» Detta pianta fa sradicata al principio di no- 
» vcmbcei8o6, e la raccolta lu di lubbi 2 18 
» in'mandorle. 

. » Nel finire’ di settembre dell’anno seguente 
» fu incombcnsato di live olio di quel cipero, e 

per procedere nell’esperienza con ogni rigore* 
it vuoisi soprattutto che i pianni fossero allatto 
» nuovi , e per averli tali lii d’uopo appettare sino 
« alli r8 di ottobre, giorno in cui fu latto l’espe- 
» cimento nel modo seguente. 

» Prima di tutto debbo avvertire ebe le man- 
» dotle di .quel cipero erano appassite, ed ave- 
” ' vano perduto il terzo della loro grossezza pef 
>1 il troppo loro cssicativo stato, e la pellicola 

» tanto vi aderiva, che non fu possibile di stac- 
»' caria ; le mandorle nel detto-siate furono sot- 
* foposte pila* macinazione «otto la mola di pie« 
»" tra, ‘prima ben bene purgata da- ogni immoti*, 
» diz t ia, e di corpo straniero per un ora e mezza; 

» a misura clic venivano rotte, e ridotte 'più 

sottili ,-il'lofo gusto prima insipido, si faceva 
ìì migliore: tua la mola non si tingeva quasi 

il niente , ^è' ben poco di olio, e le mandorle 
» ridotte in’pòlvere a&ai firia , erano quasi prive 
» di ogni Umidità , e non davano vermi indizio 

» di materia- oleosa. 

» I11 questo stato ridotte le mandorle in pof 
», vere affatto secca, fu riposta in mezzo ai panni 
» soliti, ma nuovi sotlo il torchio , il quale prima, 

» come anche tutto quello che doveva servire allo 
»* sperimento era stato nettato con ogni diligenza 
» da tutte le immondizie, acciò 1* olio non ve- 
» nissc imbrattato da qualunque corpo straniero. 

» 11 panno più piccolo del solito non ebbe tba 
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» una piegatura , acciò Inzuppandosi meno di olio, 
» il prodotto di questo non venisse meno. 

» L’olio, che ne venne estratto era del più 
» bel colore giallo, senza gusto, e affatto nitido , 
» e di peso libbre due , onde undici , ed un 
» ottavo. 

» La materia fu indi rimessa sotto la mola per 
» un’ ora di tempo , e- poi fatta riscaldare , co- 
» me si usa per altri olj ; .nell’uscire questa se- 
» conda volta dalla pesta , era sempre in polvere 
» bianchiccia , c asciuta. 

» Sotto il torchio, e nello stesso modo di pri- 
» ma diede una libbra, oncic sei e mezza di 
» olio giallo, bello, e in apparenza come ii 
» primo. 

» Tutto questo olio messo in bottiglie a ri- 
>» posare per giorni 8 , non fece quasi verun 
» deposito : il colore era sempre giallo ; ed assag- 
» giaio in salata da persone eli più difficile gusto, 
» fu trovato di buonissimo gusto. 

» Ma benché forse troppo asciutc fossero state 
» le mandorle , fra le quali parecchie erano già 
» state attaccate dal verme, ben si vede che dal 
» poco prodotto in olio, il Cyperus esculentus , 
» considerato come pianta oleifera, non può ve- 
* nire introdotto con vantaggio per uso della 
» società. 
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DELLA SOCIETÀ’ AI PASTORI DEL PIEMONTE. 

Xl vajuolo delle pecore , ilaveau de’ Francesi , 
detto volgarmente la boussa , si è ultimamente 
manifestato in una greggia , a poca distanza delia 
Città di Torino. Temesi che la stessa disgrazia 
accader possa in qualche altro angolo delle nostre 
campagne, e pare che 1’ ignoranza, od una anche 
non colpevole negligenza de’ rispettivi pastori possa 
pur essere stata cagione di così funesto accidente. 
La Società vogliosa di contribuir dal suo canto 
alla più pronta estinzione di questo contagio , ed 
a prevenire un novello attacco per 1* avvenire , ha 
adottata la mozione del Presidente Buniva , di 
stampare cioè tradotta dal medesimo in lingua vol¬ 
gare l’istruzione intorno a questa malattia pub¬ 
blicata dal Consiglio d’agricoltura presso il Mi¬ 
nistro degli interni , e compilata dal signor Pro¬ 
fessore Gilbert membro dello stesso Consiglio, 
dell’ Istituto nazionale, e Professore direttore ag¬ 
giunto della Scuola veterinaria d’Alfort. Questa 
traduzione sarà corredata di varie note, ed ag¬ 
giunte relative alle circostanze particolari del nostro 
paese. 

I pastori ne son prevenuti, affinché provveden¬ 
dosene , possano approffittare delle cognizioni con¬ 
tenutevi , onde mettersi in grado di operare a 
questo riguardo, giusta le migliori regole dell’arte 
veterinaria, il desiderio della Società, e le sem¬ 
pre saggio volontà del Governo. 
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INVITO 


AI SIGNORI CORRISPONDENTI DELLA SOCIETÀ* 
RIGUARDANTE LA VACCINA. 

T À k Società convinta aneli’ essa in forza di rc- 
plicatissimi sperimenti , che la vaccina è indubi- 
tabilmenti antivariolioa, invita i signori suoi cor¬ 
rispondenti di fare quanto possono, onde propa¬ 
gandola fra P interessantissima classe de’ contadini , 
prevengansi gli infiniti malanni , e lo pur troppo 
altrettanto numerose, quanto crudeli, e prema¬ 
ture morti cagionatevi dal contaggio vajuolico. Si 
procede dalle ore dieci al mezzogiorno di ogni 
giovedì alla vaccinazione nelP alloggio del signor 
Professore BjniVA Presidente della Società. Un 
deposito di umore vaccinale , di aghi vaccini ni, e 
di istruzioni stampate intorno a questo preserva¬ 
tivo sicuro è stabilito presso il portiiidjo del 
palazzo dove ratinasi la Società ( già del Colle¬ 
gio de’ nobili ), a fine di secondare lo zelo fi¬ 
lantropico di coloro, cui piacerà di corrispondere 
alla presente invitazioue. 
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